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Przed uzyciem urzgdzenia prosimy o zapoznanie si¢ z niniejszqg in-
strukcjq obstugi! Przestrzegaj wszystkich instrukcji bezpieczenstwa,
aby unikngé uszkodzeh spowodowanych niewtasciwym uzytkowa-
niem!

Zachowaj te instrukcje obstugi, aby méc z niej skorzystac w przyszto-
sci.

CZESCI PRODUKTU

Czesci gtdbwne i czeSci standardowe:

1. Uchwyt na kohcodwki 6. Trzepaczka

2. Przycisk wzrostu 7. Ubijaczka

3. Pokretto predkosci 8. Pokrywa miski

4. Miska 9. Oktadka przednia

5. Hak do ciasta 10. Tylna oktadka
SYMBOLE

Klasa ochrony Il — podwdjna izolacja.




INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

« Urzgdzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzie-
ci) o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej, a
takze osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia lub wiedzy,
chyba ze osoby te znajdujq sie pod nadzorem lub otrzymaty instrukcje
dotyczqgce bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i rozumiejg zwigzane
z tym zagrozenia.

« Dzieci powinny znajdowa¢ sie pod nadzorem, aby mie¢ pewnos¢, ze
nie bawiq sie urzqdzeniem.

- Jesli przewbd zasilajgcey jest uszkodzony — nie nalezy uzywaé urzqdze-
nia. Przewdd musi zosta¢ wymieniony przez producenta, jego przedsta-
wiciela serwisowego lub podobnie wykwalifikowang osobe, aby unik-
ng¢ zagrozenia.

+ Niewtadciwe obchodzenie sig z urzgdzeniem moze spowodowac jego
uszkodzenie lub powazne obrazenia ciata.

 Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za ewentualne uszkodzenia
powstate w przypadku niewta$ciwego uzycia lub niewtasciwego ob-
chodzenia sie z produktem.

* Przed podtgczeniem wtyczki do gniazdka elektrycznego

« Czyszczeniem i konserwacjq urzqgdzenia nie mogq zajmowac sig dzie-
ci, chyba ze majg powyzej 8 lat i znajdujq sie pod nadzorem.

* Przed podiqczeniem produktu do zasilania nalezy sprawdzi€, czy na-
piecie podane na produkcie jest zgodne z napigciem w lokalnej sieci
elektryczne;j.

« Nie dotykaj urzqdzenia ani wtyczki mokrymi rekami.

 To urzgdzenie jest przeznaczone wytqcznie do uzytku domowego. Nie
nadaje sie do uzytku komercyjnego. Nie nalezy uzywa¢ go na zewngtrz
(chyba ze jest do tego przeznaczone). Trzymaé z dala od zrodet cie-
pta, bezposredniego Swiatta stonecznego, wilgoci (nigdy nie zanurzaé¢
w zadnym ptynie) i ostrych krawedzi. Nie uzywaé urzgdzenia mokrymi
rekami. W przypadku zawilgocenia lub zamoczenia urzqgdzenia nalezy
natychmiast odtgczy¢ je od zasilania.

» Podczas czyszczenia lub przechowywania urzgdzenia nalezy je za-
wsze wytqezy¢ i odtgczy€ od gniazdka (odtqgczaj wtyczke, nie kabel).

+ Nie obstuguj maszyny bez nadzoru. Jesli opuszczasz miejsce pracy,
zawsze wytgczaj maszyne lub odtgczaj jg od zasilania.

« Regularnie sprawdzaj urzqdzenie i kabel pod kgtem uszkodzen. Nie
uzywaj urzqdzenia, jesli jest uszkodzone. Nie probuj samodzielnie na-
prawia¢ urzqgdzenia. Zawsze skontaktuj sie z autoryzowanym techni-
kiem. Aby unikng¢ potencjalnego zagrozenia, zlecaj wymiane uszko-
dzonego kabla wyiqcznie producentowi, naszemu dziatowi obstugi
klienta lub wykwalifikowanej osobie, uzywajgc kabla tego samego typu.
 Uzywaj wytgcznie oryginalnych czesci zamiennych.



« Regularnie sprawdzaj urzqdzenie i kabel pod kgtem uszkodzen. Nie
uzywaj urzgdzeniaq, jesli jest uszkodzone. Nie probuj naprawiaé urzqdze-
nia samodzielnie. Zawsze skontaktuj sie¢ z autoryzowanym technikiem.
Jesli przewédd zasilajgcy jest uszkodzony, musi zosta€ wymieniony przez
producenta, serwisanta lub osobe o podobnych kwalifikacjach, aby
unikng¢ zagrozenia.

« Aby zapewni¢ bezpieczenstwo Twoim dzieciom, trzymaj wszystkie
opakowania (torby plastikowe, pudetka, styropian itp.) poza ich zasie-
giem.

« Dzieci nie powinny uzywac¢ tego urzqdzenia. Trzymaj urzqdzenie i jego
przewdd poza zasiegiem dzieci.

« Zawsze odiqczaj urzgdzenie od zasilania, jesli pozostawiasz je bez
nadzoru, a takze przed montazem, demontazem lub czyszczeniem.

+ Uzywaj tego urzqdzenia wytqcznie pod nadzorem.

« Urzgdzenie nalezy ustawi€¢ na gtadkiej, ptaskiej i stabilnej powierzchni
roboczej.

« Nie uzywaj urzgdzenia mokrymi rekami. Jesli urzgdzenie stanie sie wil-
gotne lub mokre, natychmiast odtqcz je od zasilania.

« Zawsze odiqczaj urzgdzenie od zasilania, jesli pozostawiasz je bez
nadzoru, a takze przed montazem, demontazem lub czyszczeniem.

« Wytqgcz urzgdzenie i odiqcz je od zasilania przed wymiang akcesoridw
lub zblizaniem sie do czeéci ruchomych podczas uzytkowania. Nie uzy-
waj urzgdzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem.

« UWAGA: Aby uniknq¢ zagrozenia zwigzanego z przypadkowym zre-
setowaniem wytgcznika termicznego, urzqdzenie to nie moze by¢ za-
silane za pomocqg zewnetrznego urzgdzenia przetqczajgcego, takiego
jak timer, ani poditgczane do obwodu, ktéry jest regularnie wigczany i
wytgczany przez dostawce energii.

+ UWAGA: Przed zdjeciem miksera ze stojaka i podniesieniem gtowicy
nalezy upewni¢ sie, ze jest on wytqczony.

+ Nie nalezy ingerowa¢ w wytgczniki bezpieczenstwa.

+ Nie wktadaj zadnych przedmiotéw do obracajgcych sie hakéw, gdy
maszyna pracuje.

 Trzymaj rece z dala od obracajqgcych sie czesci.

« Nie nalezy podtgcza¢ wtyczki sieciowej urzgdzenia do gniazdka elek-
trycznego bez zainstalowania wszystkich niezbednych akcesoridw.

KORZYSTANIE Z URZADZENIA

1. Przed uzyciem nalezy umy¢ akcesoria czystg wodg, optuka¢ i wysu-
szy¢. (patrz rozdziat ,CZYSZCZENIE")

2. UmieS§¢ maszyne na ptaskim, czystym i suchym stole. Naci$nij gtowi-
ce maszyny, ponownie obré¢ pokretto podnoszenia gtowicy (2) Krok 1, a
goérna czesc¢ korpusu podniesie sie automatycznie. (Str.1i 2).



3. Zamontuj pokrywke garnka w kohcédwce mieszajqcej urzgdzenia
zgodnie z krokiem 2.

4. Zwaz zywno§¢ i wode przeznaczong do przetworzenia w misce mik-
sujgcej, a nastepnie zamontuj miske miksujgcq (4) na maszynie (krok
3), obracajgc jg zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, az klamra zosta-
nie wkrecona i zablokowana (krok 4); (PG3)

5. Nie przekraczaj dopuszczalnej masy ciasta — catkowita waga moze
wynies¢ 1,5 kg;

6. Zamontuj wymagane akcesoria (5), (6) i (7) (mozna uzywaé tylko
jednego z trzech na raz) na watku wyjsciowym mieszadta gtowicy (1)
krok 5, przesun akcesoria do géry, a nastepnie obré¢ o Ewier¢ obrotu w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara do pozycji zabloko-
wanej krok 6; (PG4 i 5)

7. Nacisnij gtowice maszyny, maszyna automatycznie zablokuje przy-
cisk gtowicy (2) krok 7, ktéry znajduje sie w pozyciji poziomej; (PG6)

8. Nastepnie podtgcz wtyczke i wigcz zasilanie.

9. Pokrettem (3) ustawié zgdang predkosé - rozpoczgé mieszanie;

10. Gdy ciasto spetni wymagania, nalezy przekreci¢ pokretto predkosci
(3) z powrotem na bieg 0, aby zakoAczy¢.

1. Naciénij glowice maszyny recznie, obroé¢ pokretto podnoszenia (2)
zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, podnie$ gorng czes¢ korpusu,
obré¢ miske miksujgcg w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara, wyjmij miske miksujgcq i wyjmij ciasto.

12. Przed wymiang akcesoridw lub zblizaniem sie do czeéci ruchomych
urzgdzenia wytgcz je i odtgcz od zasilania.

PG4 PG5 PG6



FUNKCJA BLENDERA

Za pomocg tego urzqdzenia kuchennego mozna przygotowywac zupy,
sosy, koktajle mleczne, jedzenie dla dzieci, warzywa, napoje, desery,
przeciery itp. State pokarmy nalezy pokroi¢ na mate kawaiki.

Blenderem sterujemy za pomocq tego samego pokretta co mikserem
— pokretta predkosci (3).

OSTROZNOSC:

* Przed uzyciem blendera nie nalezy go podtgcza¢ do gniazdka. Przed
uzyciem nalezy upewnic sig, ze blender zostat prawidtowo zainstalowa-
ny, a pokrywa jest dobrze zamkniegta.

+ Po zakohczeniu miksowania odtgcz urzqdzenie od zasilania i wyjmij
pojemniki blendera z urzqgdzenia.

« Nie dodawaj do dzbanka zywnosci o temperaturze powyzej 80°C.

« Optymalna pojemnos$¢ ptynu wynosi nie wigcej niz 1,5 I.

« Zamknij pokrywke dzbanka.

« Nie zdejmuj pojemnika ani pokrywki podczas pracy urzgdzenia.

¢ Aby unikng¢ obrazeh uzytkownikéw i uszkodzenia urzqdzenia, nie
wktadaj zadnych obcych przedmiotéw (np. nozy, widelcéw) do dzban-
ka blendera podczas pracy urzgdzenia.

« Ostrze blendera jest ostre, dlatego nalezy zachowac¢ ostroznos¢ pod-
czas jego czyszczenia i montazu.

« Nigdy nie wktadaj rgk do dzbanka ani w poblize ostrza, zwtaszcza gdy
urzqdzenie pracuje.

« Zachowaj ostrozno$¢ podczas oprdzniania dzbanka blendera! Ostrza
sq bardzo ostre!

« Zachowaij ostrozno$é¢, jesli do blendera wlejesz gorgcey ptyn, poniewaz
moze on zosta¢ wyrzucony z urzgdzenia z powodu hagtego zaparowa-
nia. Nieuzywane: wlej wrzqce ptyny do blendera i poczekaj, az ostygnq.
« Nie uruchamiaj blendera dtuzej niz 3 minuty.

JAK ZtO0ZYC DZBANEK BLENDERA:

1. Zdejmij matq pokrywe z tylnej pokrywy (nastepnie PGI).

2. Zatéz pokrywke (B2) na dzbanek blendera (B1) (a nastepnie PG2).

3. Umi)eéé matq filizanke (B3) w pokrywce (B2) i zakre¢ (nastepnie
PG3).

4. Gdy wszystko bedzie gotowe, przykrec stoik zgodnie z ruchem wska-
z6wek zegara do podstawy (a nastepnie PG4).

B1 - Dzbanek blendera
B2 - Pokrywka
B3 — Mata filizanka
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NOTATKA:

Mozna dodawaé sktadniki, wyjmujgc maty kubek (B3) podczas pracy.
Zachowaj szczegdlng ostrozno$¢ podczas pracy.
Po uzyciu odigcz stoik od prqdu.

PROCEDURY DEMONTAZU PO UZYCIU:

1. Obré¢ pokretto predkosci przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara
na poziom 0 i odiqcz od zasilania.

2. Odkrec stoik i postaw go na stole.

3. zdjqé pokrywke (B2) recznie.

PORADY:

Usun pestki i twardg skérke z owocdw, pokrdj je na kawatki, widz do
kubka i zalej wodq. Optymalna ilo§€ soku to 600 gramow, a wody 900
gramoéw. Nie przekraczaj maksymalnej pojemnosci kubka. Zatéz po-
krywke i zakre€ dzbanek blendera. Podigcz blender do prqdu i ustaw
predkos¢ na poziomie 4—6. Zatrzymaj urzqdzenie po 3 minutach pracy.
Aby utrzymac¢ optymalng wydajno$¢, catkowity czas pracy nie powi-
nien przekracza¢ 15 minut.

FUNKCJA KRAJALNIKA

Uzywanie tego urzqgdzenia kuchennego do krojenia warzyw.
Sterowanie krajalnicqg odbywa sie za pomocq tego samego pokretta co
mikser — pokretta predkosci (3).

OSTROZNOSC:
* Przed uzyciem krajalnicy nie podtgczaj jej do gniazdka. Upewnij sig, ze



krajalnica zostata prawidtowo zainstalowana.

« Po zakohczeniu pracy odiqcz urzqgdzenie od zasilania i wyjmij je z urzg-
dzenia.

« Aby unikng¢ obrazen uzytkownikéw i uszkodzenia urzqdzenia, nie
wktadaj zadnych obcych przedmiotéw (np. nozy, widelcéw) do krajal-
nicy podczas pracy urzgdzenia.

« Nie nalezy ugniata¢ warzyw rekami.

« Ostrze krajalnicy jest ostre, dlatego nalezy zachowa¢ ostroznos¢ pod-
Czds jego czyszczenia i montazu.

+ Nigdy nie wktadaj rgk do krajalnicy ani w poblize ostrzy, zwtaszcza gdy
urzgdzenie pracuje.

« Zachowaj ostroznos¢ podczas oprdzniania krajalnicy! Ostrza sq bar-
dzo ostre!

* Nie uruchamiaj krajalnicy dtuzej niz 5 minut bez przerwy.

JAK ZtO0ZYC | UZYWAC KRAJALNICY DO WARZYW:

1. Zdjqé przedniq pokrywe (9).

2. Wibz wybrane ostrze (drobna szatka V3, gruba szatka V4, krajalnica
V5) do wnetrza obudowy szatkownicy do warzyw V2. (PG1i2)

3. Nacisnij przycisk wysuwania z przodu urzqdzenia, podtqcz zigcze
obudowy tngcej warzywa V2 do czesci przektadniowej przedniej
pokrywy, obré¢ w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zega-
ra i zablokuj. (PG3)

4. Umiesci¢ pojemnik pod wylotem obudowy.

5. Pokrdj ziemniaki lub inne warzywa na kawatki, ktérych rozmiar jest
odpowiedni do importowanej szatkownicy do warzyw.

6. Witbz wtyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka. Nastepnie ustaw
pokretto predkosci na zgdany bieg. Wtz warzywa do otworu wloto-
wego podajnika i delikatnie dociénij popychaczem V1. (PG4) (Uwa-
ga: nie dociskaj rekami).

7. Po uzyciu ustaw pokretto predkosci na 0 i odigcz wtyczke od zasila-
nia. Teraz mozesz wyczysci¢ krajalnice.

V1 - Popychacz

V2 - Obudowa do krojenia warzyw
V3 - Rozdrabniacz drobny

V4 - Rozdrabniacz gruby

V5 - Krajalnica
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PORADY:

Pokrdj staty produkt spozywczy na diugie paski, przetdéz przez naciecie,
wibz wtyczke do gniazdka, ustaw regulator predkosci na 3-5, a nastep-
nie uzyj odpowiedniej sity nad blokiem dociskowym, aby docisnq¢ pro-
dukt. Przerwij prace po 5 minutach ciggtej pracy i nie pracuj nieprze-
rwanie przez 15 minut, aby nie wptyng¢ na wydajnos¢ urzqdzenia.

FUNKCJA MASZYNKI DO MIELENIA MIESA

Uzywanie tego urzqgdzenia kuchennego do mielenia miesa.
Sterowanie maszynkq do migsa odbywa sig za pomocqg tego samego
pokretta co mikser — pokretta predkosci (3).

OSTROZNOSC:

 Przed uzyciem maszynki do migsa nie nalezy jej podtgczac. Upewnij
sig, ze maszynka do migsa zostata prawidtowo zainstalowana.

« Po zakonczeniu pracy odtgcz urzgdzenie od zasilania i wyjmij maszyn-
ke z urzqgdzenia.

+ Aby unikng¢ obrazen uzytkownikéw i uszkodzenia maszyny, nie wkta-
daj zadnych obcych przedmiotéw (np. nozy, widelcéw) do maszynki do
migsa podczas pracy urzqdzenia.

+ Nie nalezy ugniata¢ miesa rekami.

« Ostrze maszynki do miesa jest ostre, dlatego nalezy zachowac€ ostroz-
nos¢ podczas jego czyszczenia i montazu.

« Nigdy nie wktadaj rgk do maszynki do migsa ani w poblize ostrzy,
zwiaszcza gdy urzgdzenie pracuje.

« Zachowaj ostrozno$¢ podczas oprézniania maszynki! Ostrza sq bar-
dzo ostre!

» Maszynki do mielenia migsa nie nalezy uzywac bez przerwy dtuzej niz
5 minut.

JAK ZtO0ZYC 1UZYWAE MASZYNKI DO MIELENIA MIESA:

1. Aby zainstalowa¢ akcesoria do maszynki do migsa, najpierw za-
montuj ostrze maszynki do migsa M6 na gtowicy Sruby M4 maszynki
do miesa, zatdéz wymagany néz maszynki do migsa M7 (otwér gru-
by, §redni lub drobny), zwr6¢ uwage na wyréwnanie rowka miedzy
sitem maszynki do migsa M7 a maszynkg do migsa M3, a nastepnie
dokre¢ nakretke blokujgcqg M5 na maszynce do miesa M3. (PGI
Zdemontuj przedniq ostone (9) (PG2).

Naciénij przycisk wysuwania z przodu urzqgdzenia, przytrzymaj ma-
szynke do miesa M3, podtqcz jg do czesci przektadniowej przedniej
pokrywy i obro¢ w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zega-
ra do pozycji zablokowanej. (PG3)

4. Wyrdéwnaj otwoér wylotowy tacy M2 z otworem podajgcym maszynki
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do migsa M3 i zamontuj jg na miejscu (PG4).

5. UmieS¢ pojemnik na wylocie z maszynki do miesa. Oczy$¢ wieprzo-
wing i pokrdj jg w paski. Szerokos¢ nie powinna przekraczaé otworu
wlotowego podajnika M2.

6. Witbz wtyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka. Nastepnie ustaw
pokretto predkoSci na zgdany bieg, umie$¢ migso na tacce M2 i
wibz je do otworu wsadowego. Uzyj popychacza Mi, aby powoli wci-
sng¢ migso do otworu wsadowego maszynki do miesa. (Uwaga: Nie
wktadaj rgk do maszynki do miesa).

7. Po uzyciu przestaw pokretto na 0 i wyjmij wtyczke z gniazdka. Teraz
mozesz wyczysci¢ maszynke.

M1 - Pchacz Ml Me
M2 - Taca
M3 — pbudowa Helix
M4 - Slimak —
M5 — Zamek mielgcy &— Tlé
M6 - Ostrze T
M7 - Sita
Pel PG2 PG3
=

Eor 9 &
PORADY:

Wyjmij ko$¢€ z migsa i pokrdj je na kawatki o dlugosci 2,56 cm. Wiéz wtycz-
ke do gniazdka, ustaw predkos¢ na 3-6, wtdz migso do pojemnika i mik-

suj 3 kg na raz. Po 5 minutach ciggtej pracy przestan miksowa¢, aby nie
wptyng€ na wydajnos¢ urzqgdzenia.

FUNKCJA MASZYNY DO MAKARONU

Wykorzystanie tego urzqdzenia kuchennego do przygotowania maka-
ronu.

Maszynke do makaronu kontroluje sie za pomocq tego samego pokre-
tta co mikser — pokretta predkosci (3).

Maszynka do makaronu wykorzystuje obudowe maszynki do migsa,
nalezy jedynie uzywac innych sit, nie ostrzy — zapoznaj sie z rozdziatem
,FUNKCJA MASZYNKI DO MIELENIA MIESA” (PG1-PG4), aby zapoznact sie z
instrukcjq instalacji.



OSTROZNOSC:

* Przed uzyciem maszynki do makaronu nie podtgczaj jej do gniazdka.
Upewnij sig, ze maszynka zostata prawidtowo zainstalowana.

« Po zakonczeniu gotowania odtqcz urzqgdzenie od zasilania i wyjmij
maszynke do makaronu z urzqgdzenia.

« Aby unikng¢ obrazef uzytkownikdédw i uszkodzenia urzgdzenia, nie
wktadaj zadnych obcych przedmiotéw (np. nozy, widelcéw) do ma-
szynki do makaronu, gdy urzqdzenie pracuje.

« Nie nalezy ugniatac¢ ciasta rekoma.

« Nigdy nie wktadaj rgk do urzgdzenia do robienia makaronu, zwtaszcza
gdy jest ono wiqczone.

+ Nie uruchamiaj maszynki do makaronu na dtuzej niz 10 minut bez
przerwy.

JAK ZtOZY€ | UZYWAC MASZYNKI DO MAKARONU:

Zamontuj jedng z maszynek do makaronu P1 na przedniej Srubie M4,
dokre¢ blokadeg mielenia M5 na obudowie Sruby M3

Wtbz wtyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka, a nastepnie ustaw
pokretto predkosci na zqdany bieg.

Prosze pokroi¢ wyrobione ciasto na paski, a nastepnie wtozy¢€ je kolejno
do otworu wsadowego maszynki do miesa M1. Makaron zostanie wyci-
$niety z otworu wyjsciowego.

Gdy ciasto przyklei sie do wewnetrznej strony obudowy Slimaka, mozna
wcisng¢ je do obudowy §limaka za pomocq drgzka dociskowego MI.

M1 [ F L VM

M1 - Pchacz s = '

M2 - Taca __| :

M3 - obudowa Helix Il : {.-r . @ . @ @

M4 - Slimak P | e il :Zﬁ
M5 — Zamek mielgcy — L ﬁl'{(" @ @ .
P1 - Maszyny do makaronu @@l
PORADY:

Pokrdj ciasto na paski, a nastgpnie wiéz je kolejno do podajnika, wtdz
wtyczke do gniazdka i ustaw predko$¢ na 3-6. Po 10 minutach ciqgtej
pracy nalezy przerwac prace i nie nalezy pracowac nieprzerwanie przez
30 minut. Nie wptynie to negatywnie na wydajno$¢ urzgdzenia.



SUGESTIA

Regulacja poziomoéw i uzywanie haka przy mieszaniu nie wigcej niz 1,5

kg mieszanki

AKCESO- ZDJECIE PRED- | CZAS | MAKSY- METODA DZIAtANIA
RIA KOSC | (MIN) | MALNY
Wykonaj 30 sekund
przy 1 predkosci, 30
1000 9 sekund przy 2 pred-
Hak do maki o
. 1-3 3-5 koSciach, a nastep-
ciasta +638 9 : o
wody nie 3 predkos.cmch
przez 2—4 minuty,
aby utworzy¢ klaster.
Bieg na 2 pred-
6609 kosciach przez 20
_ _ magka sekund, bieg na 4
Trzepak 24 310 +840g predkosciach przez
wody ponad 2 minuty i 40
sekund
) 3 jajka Otwoérz 5 lub 6 pred-
Smigac 5-6 3-10 uptawy | kos¢, aby pracowac
min) 3 minuty dhuzej.

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

WAZNY: Przed przystgpieniem do czyszczenia lub konserwacji nalezy
zawsze odtgczy€ urzgdzenie od zrédta zasilania i zaczeka¢ do momen-
tu jego catkowitego zatrzymania.

Przed ponownym ztozeniem urzqdzenia nalezy odczeka¢, az czesci do-

ktadnie wyschnag.

Czyszczenie ciata

1. Nie zanurzaj urzgdzenia w wodzie. Nie polewaj urzqdzenia
bezposrednio wodgq, aby zapobiec przedostaniu sig wody do
wnetrza urzqgdzenia, co moze prowadzi€ do zwaré, porazenia
prgdem, wyciekdw, rdzy i innych usterek.

2. Nie wycieraj urzgdzenia mokrym recznikiem.

3. Do czyszczenia obudowy urzqgdzenia nie nalezy uzywac
detergentéw/octu/soli ani innych zrgcych, silnie kwasnych
lub silnie zasadowych srodkdéw czyszczgceych, ktére mogtyby
uszkodzi€ powierzchnig urzgdzenia.

4. Nie uzywaj ostrych i szorstkich narzedzi, takich jak druciane
kulki, do czyszczenia akcesoridw. W przeciwnym razie tatwo
uszkodzi€ powierzchnig akcesoridw.




Czyszczenie akce-
soriéw

1. Nie wktada¢ odlewanych czeéci aluminiowych do zmywar-
ki ani nie my¢ ich zrgcymi, silnie kwasnymi lub zasadowymi
$rodkami czyszczgcymi. Nie wktadaé ich do zmywarki do
mycia. (Z wyjgtkiem stali nierdzewnej) czesci, czesci teflonowe
z obrébkqg powierzchniowq oraz czesci do elektroforezy.

2. Nie mocz przez dtuzszy czas w detergentach, wodzie mor-
skiej, occie ani innych ptynach zrqcych; uzywaj ich w odpo-
wiednim czasie do czyszczenia akcesoridw.

3. Po wyczyszczeniu nalezy wysuszy€ akcesoria, gtéwnie po to,
aby czesci wewnetrzne pozostaty suche na czas.

Specjalne czyszcze-
nie

1. Obrotowy uchwyt kohcdwki pozostawia niewielki czarny §lad
z powodu duzej predkosci i tarcia podczas pracy urzqdzenia.
Po kazdym uzyciu nalezy go niezwitocznie wyczysScic¢ i utrzymy-
waé w suchosci.

2. Zwrd€ uwage na ostre ostrze i ostre krawedzie czesci lub
akcesoriow.

Konserwacja i utrzy-
manie

1. Mozesz uzy¢ oliwy z oliwek, aby nanies¢ jg na powierzchnig
ostrza, ptytke noza i pojemnik do mieszania, aby zapewnié
suche i wilgotne Srodowisko, w ktérym nastqpi utlenianie.

2. Gdy nie uzywasz urzqgdzenia, mozesz przykry€ je torbq trans-
portowq i umiesci€ w suchym miejscu.

3. Sprawdzaj od czasu do czasu, czy wszystkie czgsci urzqdze-
nia sq w dobrym stanie

SKLADOWANIE

Przed przechowywaniem doktadnie oczysci¢ (patrz rozdziat ,CZYSZ-

CZENIE")

Zawsze przechowuj urzgdzenie:

e czysty
« suchy

* zabezpieczone przed kurzem
- chronione przed wodgq, wilgocig, mrozem i $wiattem stonecznym
* poza zasiegiem dzieci

Odtqcz wtyczke od gniazdka.
Nie nalezy umieszcza¢ innych przedmiotéw na urzgdzeniu.




ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

ZJAWISKA

POWODUJE

ROZWIAZANIA

Maszyna nagle prze-
staje dziata¢ w trak-
cie uzytkowania.

Mozliwe, ze maszyna pracuje
zbyt dtugo lub temperatura
otoczenia jest zbyt wysoka, co
powoduje zbyt wysokqg tem-
perature silnika maszyny. W
takim przypadku uruchamia
sie program zabezpieczajgcy
przed przegrzaniem i maszy-
na wytgcza sie automatycz-
nie.

Po ustawieniu biegu na ,0”
nalezy odtgczy¢ zasilanie,
odczeka¢, az maszyna osiq-
gnie temperature pokojo-
wq i mozna jg ponownie
uruchomic gzwykle trwa to
15-30 minut, gdyz tempera-
tura pokojowa zmienia sie w
zaleznosci od czasu chtodze-
nia).

Przekrecenie gatki
zmiany biegdbw nie
dziata

Sprawdz czy wtyczka ma do-
bry kontakt z gniazdem.

Sprawdz, czy wtyczka za-
silania jest podiqczona do
gniazdka.

Sprawdz czy nie ma prqdu.

Przed rozpoczeciem pracy
nalezy odczeka¢, az urzqdze-
nie bedzie zasilane prgdem.

Sprawdz, czy przycisk pod-
noszenia powrdécit na swoje
miejsce.

Sprawdz, czy gtdwka jest
zamocowana na miejscu.

Nadmierny hatas
podczas pracy ma-

szyny

1. Maszyna bedzie pracowac
gtosniej na wyzszym biegu niz
na nizszym biegu.

2. llo$€ mieszanego jedzenia
jest zbyt duza, co powoduje
przecigzenie maszyny.

3. Napigcie jest niestabilne.

4. Czas pracy jest zbyt dtugi.

1. Wybierz odpowiedni sprzet
do mieszania zywnosci zgod-
nie z zaleceniami zawartymi
w instrukcji

2. Zmniejsz czestotliwose
mieszania.

3. Jezeli napigcie jest niesta-
bilne, przed uzyciem nalezy
odczekag, az sie ustabilizuje.
4. Jezeli czas pracy jest

zbyt diugi, nalezy przerwac
prace i odczeka¢ chwile, az
urzgdzenie ostygnie, przed
ponownym uzyciem.

Predkos¢  maszyny
spada lub jest nie-
stabilna

1. Czy temperatura w po-
mieszczeniu jest niska, po-
wodujgc twardnienie srodka
smarujgcego w maszynie.

2. Sktadniki sq zbyt twarde i
miesza sie ich za duzo, co po-
woduje zbyt duze obcigzenie
maszyny.

3. Czy napigcie nagle spada?

1. Wyjmij miske miksujgcq

i pozostaw urzgdzenie na
biegu jatowym przez 5 minut,
aby zmiekczy¢ srodek smar-
ny w urzqdzeniu i przywrocic
stabilno$¢ predkosci.

2. Zmniejsz objeto$¢ miesza-
nia i pozwdl maszynie pra-
cowac zgodnie z normalnym
obcigzeniem.

3. Gdy napiecie sig ustabili-
zuje, mozna ponownie uzy¢
urzqdzenia.




Maszyna kotysze sig i
trzesie podczas pracy

1. Sprawdz, czy stopka na
podstawie jest zdjeta.

2. Czy urzqdzenie jest umiesz-
czone na gtadkim i ptaskim
blacie w celu jego uzycia.

1. Sprawdz, czy stopka na
podstawie jest zdjeta.

2. Potéz na gtadkim i pta-
skim blacie, aby mdc z niego
korzystac.

Po zatozeniu ostony
przeciwrozpryskowe;j i
miski miksujgcej gto-
wica nie moze wrécié
do pozycji wyjsciowej

Sprawdz, czy ostona anty-
rozpryskowa jest na swoim
miejscu i czy miska miksujgca
jest ztozona.

Obré¢ ostone antyrozprysko-
wq i zamontuj jg na miej-
Scu, a hastgpnie zamontuj
pojemnik do mieszania na
swoim miejscu.

Po uzyciu stwierdzono
ciemnienie ciasta

Czarny proch spada na ciasto
w gtowicy mieszajqgce;.

Przed uzyciem nalezy spraw-
dzi¢, czy gtowica mieszajgca
i hak sq sucheiczy naich
powierzchni nie ma wody ani
kurzu.




DANE TECHNICZNE

MoC 2000w

WOLTAZ 220-240V~

CZESTOTLIWOSE 50/60Hz

MISKA 6,2 | z pokrywkgq, stal nierdzewna

POCHYLANIE GLOWY Tak

6 PREDKOSCI + TRYB PULSE Tak

PROCESOR + BLENDER + MASZYNKA DO Tak
MIESA

ZAWIERA hak, trzepaczka, mikser, kohcéwki do ma-
karonu, krajalnica

GWARANCJA

Sprzedawca ponosi odpowiedzialnos¢ za wady towaru przez okres 2
lat od daty wydania towaru.

Wszystkie zdjecia i rysunki majq charakter wytgcznie poglgdowy.



Utylizacja sprzetu elektrycznego E
L]

Symbol przekreslonego kontenera na odpady na kétkach umieszczony na produktach informuje, ze zuzyty
sprzet elektryczny i elektroniczny (dalej réwniez ,zuzyty sprzet” lub ,elektroémieci”) nie moze byé wyrzucany
razem z odpadami komunalnymi. Wyrzucajqc elektroSmieci do pojemnika stwarzasz zagrozenie dla
Srodowiska. Zuzyty sprzet moze zawiera¢ substancje (np. otéw, kadm, chrom, brom, rte¢, freon)
niebezpieczne dla zdrowia i zycia ludzi oraz dla Srodowiska. Sortujgc i przekazujgc zuzyty sprzet do
przetworzenia, odzysku, recyklingu i utylizacji, chronisz Srodowisko przed zanieczyszczeniem i skazeniem,
przyczyniasz sig do zmniejszenia zuzycia zasobéw naturalnych i obnizenia kosztéw produkcji nowego

sprzetu.

Malis B. Machonski Sp. K. oéwiadcza, ze opisane w niniejszej instrukcji Urzqdzenie
Maltec spetnia wszystkie wymagania:

DEKLARACJA ZGODNOSCI

(EMC) Directive 2014/30/EU

(LvD) Directive 2014/35/EU

(RoHS) 2011/65/EU + (EU) 2015/863
(LFGB) Regulation (EC) No 1935/2004
(ERP) EU 2023/826 + 2009/125/EC
(REACH) (EC) No 1907/2006

Spetnia nastepujgce standardy:

EN IEC 55014-1:2021

EN IEC 61000-3-2:2019+A1:2021

EN 61000-3-3:2013+A1:2019+A2:2021
EN [EC 55014-2:2021

EN 60335-1:2012+A11:2014+A13:2017+A1:2019+A14:2019+A2:2019+A15:2021+A16:2023 [ Part 1
EN 60335-2-14:2006+A1:2008+A11:2012+A12:2016/ Part 2-14

EN 60335-2-15:2016+A11:2018+A1:2021+A2:2021+A12:2021 [ Part 2-15

EN 62233:2008

IEC 62321-3-1:2013 IEC 62321-6:2015
IEC 62321-4:2017 IEC 62321-8:2017
IEC 62321-5:2013

IEC 62321-7-2:2017 EN 50564:2011

IEC 62321-7-1:2015

Producent: Sy
Malis B. Machonrski Sp. K. \

Zbozowa 2E, Wysogotowo
62-081, Przezmierowo, Polska
www.malis.pl Bartosz Machofski
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MULTIFUNCTIONAL STAND MIXER
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Before using this device, please read this user manual! Follow all
safety instructions to avoid damage caused by improper use!
Keep this user manual for future reference.

PARTS OF THE PRODUCT

Main parts and standard parts:

1. Tip holder 6. Beater

2. Rise button 7. Whisk

3. Speed knob 8. Bowl cover

4. Bowl 9. Front cover

5. Dough hook 10. Rear cover
SYMBOLS

Protection class Il — double insulation.




SAFETY INSTRUCTIONS

« The appliance is not intended for use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or mental capabilies, or lack of expe-
rience and knowledge, unless they have been given supervision or in-
struction concerning the use of the appliance in a safe way and under-
stand the hazards involved.

« Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

« If the supply cord is damaged — do not use device, cord must be re-
placed by the manufacturer, its service agent or similarly qualified per-
sons in order to avoid a hazard.

* Incorrect handling may result in damage to the device or serious bo-
dily injury.

* In case of misuse or improper handling, manufacturer is not respon-
sible for any damage that may occur.

 Before connecting the plug to the power socket

+ Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless
they are older than 8 and supervised.

» Before connecting the product to the power supply, check whether
the voltage marked on the product is consistent with the local power
supply voltage.

» Do not touch the appliance or the plug with wet hands.

* This appliance is designed for home use only. It is not suitable for com-
mercial use. Do not use it outdoors (unless designed for outdoor use).
Keep it away from heat sources, direct sunlight, humidity (never dip it
into any liquid), and sharp edges. Do not use the appliance with wet
hands. If the appliance becomes damp or wet, unplug it immediately.
* When cleaning or storing the appliance, switch it off and always
unplug it from the socket (unplug the plug, not the cable).

» Do not operate the machine without supervision. If you should leave
the workplace, always switch the machine off or unplug it.

* Regularly check the appliance and the cable for damage. Do not use
the appliance if it is damaged. Do not attempt to repair the appliance
yourself. Always contact an authorized technician. To avoid potential
danger, always have a faulty cable replaced only by the manufacturer,
our customer service, or a qualified person, using a cable of the same
type.

+ Use only original spare parts.

» Check the appliance and the cable for damage on a regular basis. Do
not use the appliance if it is damaged.Do not try to repair the applian-
ce on your own. Always contact an authorized technician.If the supply
cord is damaged,it must be replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.



« To ensure your children’s safety, please keep all packaging (plastic
bags, boxes, polystyrene etc.) out of their reach.

« This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and
its cord out of reach of children.

» Always disconnect the appliance from the power supply if it is left
unattended and before assembling, disassembling or cleaning.

» Only operate this machine under supervision.

* Place the appliance on a smooth, flat, and stable work surface.

» Do not use the appliance with wet hands. If the appliance becomes
damp or wet, unplug it immediately.

» Always disconnect the appliance from the supply if it is left unatten-
ded and before assembling, disassembling or cleaning.

 Switch off the appliance and disconnect from supply before chan-
ging accessories or approaching parts that move in use.Dbo not use
appliance for other than intended purpose.

« CAUTION: In order to avoid a hazard due to inadvertent resetting of the
thermal cut-out, this appliance must not be supplied through an exter-
nal switching device, such as a timer, or connected to a circuit that is
regularly switched on and off by the utility.

« CAUTION: Ensure that the mixer is switched off before removing it from
the stand and before lifting the head.

- Do not interfere with any safety switches.

« Do not insert anything into the rotating hooks while the machine is
working.

» Keep your hands away from rotating parts.

» Do not insert the mains plug of the machine into the power socket
without having installed all the necessary accessories.

USING YOUR APPLIANCE

1. Before use, wash the accessories by clean water, rinse and dry. (see
chapter “CLEANING”)

2. Place the machine on a flat, clean and dry table, Press the head of
the machine,turn again the head-up knob (2) Stepl, the upper body will
lift up automatically. (PG 1& 2).

3. Install the pot cover into the stirring end Step2. of the machine as per
PG2

4. Weigh the food and water to be processed into the mixing bowl, then
assemble the mixing bowl (4) on the machine step 3, rotate clockwise
until the buckle is screwed in and locked step 4; (PG3)

5. Do not exceed the amount of dough - the total weight can hold up
to 1.5kg;

6. Instgll the required accessories (5), (6) and (7) (only one of the three
can be used at a time) onto the head mixing output shaft (1) step 5,



push the accessories to the top, and then turn a quarter turn counterc-
lockwise to the locking position step 6; (PG4&5)

7. Press the head of the machine, the machine will automatically lock
the head button (2) step 7, which is in the horizontal position; (PG6)

8. Then plug in the plug and turn on the power switch.

9. Control speed knob (3) to the required speed - start mixing;

10. After the dough meets the requirements, turn the speed knob (3)
back to gear 0 to finish.

1. Press the head of the machine by hand, rotate the lifting knob (2)
clockwise, lift the upper body, rotate the mixing bowl counterclockwise,
remove the mixing bowl and take out the dough.

12. Switch off the appliance and disconnect from supply before chan-
ging accessories or approaching parts that move in use.

BLENDER FUNCTION

Using this kitchen appliance to make soups, sauces, shakes, milksha-
kes, baby food, vegetables, beverages, desserts, puree, etc. Solid foods
should be cut into small pieces.

The blender is controlled using the same knob as the mixer — speed
knob (3).



CAUTION:

« Before using the blender, do not plug it. Please make sure the blender
has been correctly installed on and the lid is securely on before ope-
rating.

* Unplug when it's done, and remove the blender cups from the device.
* Please don't add food above 80°C to the jug.

* Optimum liquid capacity is no more than 1.5L.

* Secure the lid on the jug.

« Don’t remove the blend jug or lid during the operation.

» Do not insert foreign objects (e.g., knives, forks) into the blender jar
while the appliance is working to prevent injury to users and damage
to the machine.

* The blender blade is sharp, so be careful when cleaning and installing
it.

» Never put your hands in the jug or near the blade, especially while the
appliance is operating.

« Be careful when emptying the blender jug! The blades are very sharp!
« Be careful if hot liquid is poured into the blender as it can be ejected
out of the appliance due to a sudden steaming. Not using pour boiling
liquids into the blender and wait for them to cool first.

* Run the blender no more than 3 minutes.

HOW TO ASSEMBLY THE BLENDER JUG:

1. Remove the small lid from rear cover (follow by PG1).

2. Putlid (B2) on the blender jug (B1) (follow by PG2).

3. Put small cup (B3) in lid (B2), and screw on (follow by PG3).

4. When all are done, clockwise and screw the jar on the base (follow
by PG4).

B1 - Blender jug
B2 - Lid
B3 — Small cup

PGl PG2




NOTE:

Can add ingredients by removing the small cup (B3) during operation.
Please pay close attention during operating.

Once it's done, unplug it. And wash the jar after use.

DISASSEMBLY PROCEDURES AFTER USE:

1. Anti-clockwise speed knob to 0 level, and unplug.
2. Unscrew the jar and place it on table.

3. Take lid (B2) out by hand.

TIPS:

Remove the seed core and hard skin of the fruit, cut it into a mixture,
put it in a cup, and then put water. The optimum amount of food is 600
grams and the water is 900 grams. Do not exceed the maximum scale
of the juice cup. Put the lid on and screw the jar on blender. Plug in and
set the speed controling at level 4 ~ 6. Stop it after operating for 3mins,
in order to keep the good performance to the machine, the total ope-
ration time shall not exceed 15-min.

SLICER FUNCTION

Using this kitchen appliance to chopping vegetables.
The slicer is controlled using the same knob as the mixer — speed knob

(3).

CAUTION:

« Before using the slicer, do not plug it. Please make sure the slicer has
been correctly installed.

» Unplug when it's done, and remove the slicer from the device.

- Do not insert foreign objects (e.g. knives, forks) into the slicer while
the appliance is working to prevent injury to users and damage to the
machine.

» Do not press vegetables by hands.

* The slicer blade is sharp, so be careful when cleaning and installing it.
» Never put your hands in the slicer or near the blades, especially while
the appliance is operating.

« Be careful when emptying the slicer! The blades are very sharp!

* Run the slicer no more than 5 minutes continuosly.

HOW TO ASSEMBLY AND USE VEGETABLE SLICER:

1. Remove front cover (9).

2. Load the selected blade (fine shredder V3, coarse shredder V4, sli-
cer V5) into the interior of the vegetable cutting housing V2. (PG1&2)

3. Pressthe eject button at the front of the machine, connect the con-



nection of the vegetable cutting housing V2 to the transmission
part of the front cover, rotate counterclockwise and lock it. (PG3)

4. Place the container under the outlet of the housing.

5. Cut potatoes or other vegetables into pieces, the size is suitable for
the import of vegetable cutting housing.

6. Insert the power cord plug into the socket, Then set the speed knob
to the desired gear. Push the vegetable into the inlet of the feeding
tube and press gently with the pusher V1. (PG4) (Reminder: do not
press by hands)

7. After use, adjust the speed knob to 0 and unplug the power plug.
Now you can clean the slicer.

V1 - Pusher

V2 - Vegetable cutting housing
V3 - Fine shredder

V4 - Coarse shredder

V5 - Slicer

PGl PG2 PG3 PG4

__.@3 D @ @; g

TIPS:

Cut the solid food into long strips, pass through the incision, insert the
plug into the socket, set the speed control to 3-5, and then apply ap-
propriate force above the push block to press the food. Please stop
working after continuous operation for 5min, and do not work conti-
nuously for 15min. So as not to affect the performance of the machine.

MEAT MINCER FUNCTION

Using this kitchen appliance to grind the meat.
The mincer is controlled using the same knob as the mixer — speed
knob (3).

CAUTION:

 Before using the meat mincer, do not plug it. Please make sure the
meat mincer has been correctly installed.

» Unplug when it's done, and remove the mincer from the device.



» Do not insert foreign objects (e.g., knives, forks) into the mincer while
the appliance is working to prevent injury to users and damage to the
machine.

» Do not press meat by hands.

» The mincer blade is sharp, so be careful when cleaning and installing
it.

» Never put your hands in the mincer or near the blades, especially whi-
le the appliance is operating.

+ Be careful when emptying the mincer! The blades are very sharp!

* Run the meat mincer no more than 5 minutes continuosly.

HOW TO ASSEMBLY AND USE MEAT MINCER:
1. Toinstall the meat grinder accessories, first install the meat grinder
blade M6 on the head of the meat grinder screw M4, put on the
required meat grinder cutter M7 (coarse hole, medium hole or fine
hole), pay attention to align the groove between the meat grinder
sieve M7 and the meat grinder M3, and tighten the locking nut M5
on the meat grinder M3. (PG1)

Disassembile the front cover (9) (PG2).

Press the eject button at the front of the machine, hold the meat

grinder M3, connect it to the transmission part of the front cover,

and rotate it counterclockwise to the locking position. (PG3)

4. Align the discharge port of tray M2 with the feed port of meat grin-
der M3 and install it in place (PG4)

5. Place a container at the outlet of the meat grinder. Clean the pork
and cut it into strips. The width should not exceed the feed inlet of
the tray M2.

6. Insert the power cord plug into the socket, Then set the speed knob
to the desired gear, put the meat on the tray M2 and put it into its
feeding port. Please use the pusher Ml to slowly press the meat into
the feeding port of the meat grinder. (Reminder: Do not put your
hands into the meat grinder.)

7. After using, switch knob to 0 and pull off the plug. Now you can cle-
an the mincer.

wn

M1 - Pusher

Nlll 2 M3 M4 M6
M2 - Tray
M3 — Helix housing
M4 - Helix W
M5 — Mincing lock :@%‘ﬂ
M6 - Blade .

M7 - Sieves




PG4 l
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TIPS:

Take the bone out of the meat and cut it into 2.5cm pieces. Insert the
plug into the socket, then set the speed control to 3-6, put the meat into
the container, and it can work continuously for 3kg at one time. Please
stop working after working continuously for 5 minutes. So as not to af-
fect the performance of the machine.

PASTA MAKER FUNCTION

Using this kitchen appliance to make pasta.

The pasta maker is controlled using the same knob as the mixer — spe-
ed knob (3).

The pasta maker uses housing from Meat Mincer, just need to use diffe-
rent sieves and no blade - please see chapter ‘MEAT MINCER FUNCTION’
(PGI1-PGA4) to follow the install instructions.

CAUTION:

 Before using the pasta maker, do not plug it. Please make sure the
pasta maker has been correctly installed.

» Unplug when it's done, and remove the pasta maker from the device.
» Do not insert foreign objects (e.g., knives, forks) into the pasta maker
while the appliance is working to prevent injury to users and damage
to the machine.

» Do not press dough by hands.

» Never put your hands in the pasta maker, especially while the ap-
pliance is operating.

* Run the pasta maker no more than 10 minutes continuosly.

HOW TO ASSEMBLY AND USE PASTA MAKER:

Install one of the pasta makers P1on the front helix M4, tighten the min-
cing lock M5 on the helix housing M3

Insert the power cord plug into the socket, Then set the speed knob to
the desired gear.

Please cut the kneaded dough into strips, and then put it into the feed
port of meat grinder M1 in turn. The pasta will be squeezed out of the
output

When the dough sticks to the inner side of the helix housing, you can



push the dough into the helix housing with the push bar Ml.

M1 - Pusher
M2 - Tray

M3 — Helix housing

M4 - Helix

M5 — Mincing lock
P1 — Pasta makers

TIPS:
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Cut the dough into strips, then put it into the feeding port in turn, insert
the plug into the socket, and then set the speed control to 3-6. Please
stop working after continuous operation for 10 minutes and do not work
continuously for 30 minutes. So as not to affect the performance of the

machine.
SUGGESTION
Adjusting the Levels and Using the Hook for not more than 1.5kg of
Mixture
ACCES- PICTURE SPEED | TIME | MAXIMUM | OPERATION METHOD
SORIES (MIN)
1 speed run for 30s,
1000g the 2 speed run for
Dough -3 3-5 flour 30s, and then the 3
hook +5389g speed run for 2 min
water to 4 minto forma
cluster.
?Ii%? 2 speed run for20s,
Beater 2-4 3-10 +840 the 4 speed run for
9 more than 2min40s
water
3 egg
Whisk 5-6 | 3-10 | whites | OPeNSor6speedto
(min) run 3min above.




MAINTENANCE AND CLEANING

IMPORTANT: Before any maintenance or cleaning - always disconnect
it from the power source and wait until stop completely.
Allow the parts to dry thoroughly before reassembling the device.

1. Do not immerse the machine in the water. Do not use water
to shower directly on top of the machine to prevent the host
body from entering the water to avoid short circuits, electric
shock, leakage, rust, and other failures.

2. Do not use a dripping wet towel to wipe the machine

3. Do not use detergent/vinegar/salt and other corrosive,
strongly acidic, strong alkaline cleaning products to clean the
machine body, otherwise accessible to damage the machi-
ne's surface.

4. Do not use sharp and rough tools such as wire balls to
brush the accessories. Otherwise, it is easy to damage the
surface of the accessories.

Body Cleaning

1. Do not put the cast aluminum parts into the dishwasher or
wash them with corrosive, strongly acidic, or alkaline cleaning
products. Please do not put them into the dishwasher for
cleaning. (Except for stainless steel) parts or surface-treated
Accessory Cleaning | Teflon parts and electrophoresis parts

2. Do not soak for a long time in detergent, saltwater, vinegar,
and other corrosive liquids; use in time to clean accessories.
3. After cleaning, dry the accessories, mainly to keep the inter-
nal parts dry in time.

1. The rotating tip holder will produce a bit of black trace due
to high speed and friction when the machine is working. After
Special Cleaning each use, please clean it promptly and keep the part dry.

2. Pay attention to the sharp blade and related sharp edge
parts or accessories.

1. You can use olive oil to apply on the blade’s surface, knife
plate, and mixing pot to ensure the dry and wet environment
to oxidize it.

2. When not in use, you can cover the machine with a packa-
ging bag and place it in a dry environment.

3. Check from time to time whether all parts of the device are
in good condition

Preservation and
maintenance




STORAGE

Before storage clean it thoroughly (see chapter “CLEANING”)

Always store the device:

- clean
o dry

* protected against dust
* protected against water, moisture, frost and sunlight
- out of the reach of children

Disconnect the plug from the outlet socket.
Do not place other objects on top of the appliance.

TROUBLESHOOTING

PHENOMENONS

CAUSES

SOLUTIONS

The machine sud-
denly stops working
during use.

It may be that the machine
runs too long, or the ambient
temperature is too high,
resulting in the machine’s
motor temperature being too
high; the machine starts the
overheating protection pro-
gram, automatic shutdown.

Gear reset to ,0”, unplug the
power, wait for the machine
to return to room temperatu-
re can be restarted (gene-
rally need 15-30 minutes, the
room temperature varies
cooling time).

Turning the gear
knob machine does
not run

Check if the plug is in good
contact with the socket.

Verify that the power plug is
plugged into the outlet.

Check if the power is out.

Wait for power before ope-
rating.

Check if the rise button spring
back in place.

Make sure the headstock is
stuck in place.

Excessive noise when
the machine is run-
ning

1. The machine will work lo-
uder in high gear than in low
gear.

2. The amount of food stirred
is too large, resulting in over-
loading the machine.

3. Voltage is unstable.

4. Working time is too long.

1. Choose the right gear to
stir food according to the
recommendations in the
manual

2. Reduce the amount of
stirring.

3.If the voltage is unstable,
wait for the voltage to stabili-
ze before using.

4. If the working time is too
long, stop and cool down for
a while before using.




The machine speed
drops, or the speed is
unstable

1. Whether the room tem-
perature is low, causing the
lubricant in the machine to
harden.

2. The ingredients stirred are
too hard and too much, resul-
ting in too much load on the
machine.

3. Whether the voltage sud-
denly becomes low.

1. Remove the mixing bowl
and let the machine idle

for 5 minutes to soften the
lubricant in the machine and
restore the speed stability.

2. Reduce the mixing volume
and let the machine work
according to the normal
workload.

3. When the voltage is stable,
use the machine again.

Machine swaying
and shaking when
working

1. Check if the foot pad on the
base is off.

2. Whether the machine is
placed on a smooth and flat
countertop for use.

1. Check if the foot pad on the
base is off.

2. Place on a smooth and flat
countertop for use.

The headstock can't
spring back to reset
after putting on the
anti-splash cover
and mixing bowl

Check that the anti-spla-
sh cover is in place and the
mixing bowl is assembled.

Rotate the anti-splash cover
and assemble it in place,
and assemble the mixing pot
in place.

Dough darkening fo-
und after use

Black powder falls onto the
dough at the mixing head.

Please check that the mixing
head and hook are dry and
that no water or dust is pre-
sent on the surface before
use.




TECHNICAL DATA

POWER 2000W

VOLTAGE 220-240V~

FREQUENCY 50/60Hz

BOWL 6.2L with cover, stainless steel

TILTING HEAD yes

6 SPEEDS + PULSE MODE yes

PROCESSOR + BLENDER + MEAT GRINDER yes

INCLUDES hook, whisk, mixer, pasta attachments,
slicer

WARRANTY

The seller is liable for defective goods for 2 years from the date of deli-
very.

All pictures and drawings are for reference only.



Disposal of electrical equipment E
|

The symbol of the crossed-out wheeled waste container placed on the products informs that used
electrical and electronic equipment (hereinafter also "waste equipment” or "electro-waste”) may not be
disposed of with municipal waste. By throwing e-waste into the container, you pose a threat to the
environment. Used equipment may contain substances (e.g. lead, cadmium, chromium, bromine,
mercury, freon) that are dangerous to human health and life and to the environment. By sorting and
handing over used equipment for processing, recovery, recycling and disposal, you protect the
environment against pollution and contamination, you contribute to reducing the use of natural resources
and lowering the production costs of new equipment.

@ C€

DECLARATION OF CONFORMITY

Malis B. Machonski Sp. K. declares that described in this manual Maltec meets all the
requirements of the:

(EMC) Directive 2014/30/EU

(LvD) Directive 2014/35/EU

(RoHS) 2011/65/EU + (EU) 2015/863
(LFGB) Regulation (EC) No 1935/2004
(ERP) EU 2023/826 +2009/125/EC
(REACH) (EC) No 1907/2006

Meets the following standards:

EN [EC 55014-1:2021

EN [EC 61000-3-2:2019+A1:2021

EN 61000-3-3:2013+A1:2019+A2:2021
EN [EC 55014-2:2021

EN 60335-1:2012+A11:2014+A13:2017+A1:2019+A14:2019+A2:2019+A15:2021+A16:2023 [ Part 1
EN 60335-2-14:2006+A1:2008+A11:2012+A12:2016/ Part 2-14

EN 60335-2-15:2016+A11:2018+A1:2021+A2:2021+A12:2021 / Part 2-15

EN 62233:2008

IEC 62321-3-1:2013 IEC 62321-6:2015
IEC 62321-4:2017 IEC 62321-8:2017
IEC 62321-5:2013

IEC 62321-7-2:2017 EN 50564:201
IEC 62321-7-1:2015

Producent: SV
Malis B. Machofhski Sp. K. \
Zbozowa 2E, Wysogotowo

62-08], Przezmierowo, Polska

www.malis.pl Bartosz Machonski



£ maltec

BEDIENUNGSANLEITUNG

MULTIFUNKTIONSKUCHENMASCHINE
MALTECCHEF5000W-BL




Bitte lesen Sie vor der Verwendung dieses Geréits diese Bedie-
nungsanleitung! Beachten Sie alle Sicherheitshinweise, um
Schdden durch unsachgemdéRBe Verwendung zu vermeiden!
Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung zum spéteren Nachschla-
gen auf.

TEILE DES PRODUKTS

Hauptbestandteile und Standardteile:

1. Spitzenhalter 6. Schléger

2. Anheben-Taste 7. Schneebesen

3. Geschwindigkeitsknopf 8. Schusseldeckel

4. Schussel 9. Vorderseite

5. Teighaken 10. Ruckdeckel
SYMBOLE

Schutzklasse Il — doppelte Isolierung.




SICHERHEITSHINWEISE

- Das Gerdt ist nicht fur die Verwendung durch Personen (einschlieRlich
Kinder) mit eingeschréinkten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis vorgesehen, es
sei denn, sie werden beaufsichtigt oder in die sichere Verwendung des
Gerdts eingewiesen und verstehen die damit verbundenen Gefahren.

« Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht
mit dem Gerdt spielen.

* Wenn das Netzkabel beschddigt ist, darf das Gerdat nicht benutzt wer-
den. Das Kabel muss vom Hersteller, seinem Kundendienst oder einer
dhnlich qualifizierten Person ausgetauscht werden, um eine Gefdhr-
dung zu vermeiden.

« Unsachgemdfe Handhabung kann zu Sch&dden am Gerdat oder zu
schweren Kérperverletzungen fuhren.

« Im Falle von Missbrauch oder unsachgemdfier Handhabung Uber-
nimmt der Hersteller keine Haftung fur etwaige Schdden.

* Bevor Sie den Stecker in die Steckdose stecken

 Reinigungs- und Wartungsarbeiten durfen nicht von Kindern durch-
gefuhrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre und werden be-
aufsichtigt.

« Bevor Sie das Produkt an die Stromversorgung anschlieRen, prufen
Sie, ob die auf dem Produkt angegebene Spannung mit der Spannung
der &értlichen Stromversorgung Ubereinstimmit.

 BerUhren Sie das Gerdt oder den Stecker nicht mit nassen Handen.
Dieses Gerdt ist ausschlielich fur den Hausgebrauch bestimmit. Es ist
nicht fUr den gewerblichen Einsatz geeignet. Verwenden Sie es nichtim
Freien (es sei denn, es ist speziell fir den AuRenbereich ausgelegt). Hal-
ten Sie es von Warmequellen, direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtigke-
it (tauchen Sie es niemals in FIUssigkeiten) und scharfen Kanten fern.
Bedienen Sie das Gerdt nicht mit nassen Hdnden. Sollte das Gerat fe-
ucht oder nass werden, ziehen Sie sofort den Netzstecker.

» Beim Reinigen oder Verstauen des Gerdts schalten Sie es aus und zie-
hen Sie immer den Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie den Stecker
heraus, nicht das Kabel).

+ Bedienen Sie die Maschine nicht ohne Aufsicht. Wenn Sie den Arbeit-
splatz verlassen, schalten Sie die Maschine immer aus oder ziehen Sie
den Netzstecker.

« Uberprafen Sie das Gerdt und das Kabel regelmdRig auf Beschadi-
gungen. Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn es beschddigt ist. Versu-
chen Sie nicht, das Gerdt selbst zu reparieren. Wenden Sie sich immer
an einen autorisierten Techniker. Um Gefahren zu vermeiden, lassen Sie
ein defektes Kabel immer nur vom Hersteller, unserem Kundendienst
oder einer qualifizierten Fachkraft gegen ein Kabel desselben Typs au-



stauschen.

« Verwenden Sie ausschlielich Original-Ersatzteile.

« Uberprafen Sie das Gerdt und das Kabel regelmdRig auf Beschadi-
gungen. Benutzen Sie das Gerdt nicht, wenn es beschddigt ist. Versu-
chen Sie nicht, das Gerdt selbst zu reparieren. Wenden Sie sich immer
an einen autorisierten Techniker. Wenn das Netzkabel beschdadigt ist,
muss es vom Hersteller, dessen Kundendienst oder einer dhnlich qu-
alifizierten Person ausgetauscht werden, um Gefahren zu vermeiden.

« Um die Sicherheit Ihrer Kinder zu gewdhrleisten, bewahren Sie bitte
sémtliche Verpackungen (Plastiktiten, Kartons, Styropor usw.) au-
Rerhalb ihrer Reichweite auf.

Dieses Gerdt darf nicht von Kindern benutzt werden. Bewahren Sie das
Gerdt und das Netzkabel auRerhalb der Reichweite von Kindern auf.

» Trennen Sie das Gerdtimmer vom Stromnetz, wenn es unbeaufsichtigt
bleibt, und bevor Sie es montieren, auseinandernehmen oder reinigen.
- Bedienen Sie diese Maschine nur unter Aufsicht.

« Stellen Sie das Gerdt auf eine glatte, ebene und stabile Arbeitsfléiche.
» Benutzen Sie das Gerdt nicht mit nassen Hdnden. Sollte das Gerdat fe-
ucht oder nass werden, ziehen Sie sofort den Netzstecker.

* Trennen Sie das Gerdt immer vom Stromnetz, wenn es unbeaufsi-
chtigt gelassen wird, und bevor Sie es montieren, auseinandernehmen
oder reinigen.

» Schalten Sie das Gerdt aus und trennen Sie es vom Stromnetz, bevor
Sie Zubehorteile wechseln oder sich beweglichen Teilen ndhern. Ver-
wenden Sie das Gerdt nur fur den vorgesehenen Zweck.

* VORSICHT: Um eine Gefdhrdung durch versehentliches Zurticksetzen
des thermischen Schutzschalters zu vermeiden, darf dieses Gerdt nicht
Uber ein externes Schaltgerdt, wie z. B. eine Zeitschaltuhr, versorgt oder
an einen Stromkreis angeschlossen werden, der regelmdaRig vom Ener-
gieversorger ein- und ausgeschaltet wird.

* VORSICHT: Stellen Sie sicher, dass der Mixer ausgeschaltet ist, bevor
Sie ihn vom St&dnder nehmen und bevor Sie den Kopf anheben.

« Betdtigen Sie keine Sicherheitsschalter.

» FUhren Sie wahrend des Betriebs der Maschine nichts in die rotieren-
den Haken ein.

- Halten Sie Ihre Hadnde von rotierenden Teilen fern.

» Stecken Sie den Netzstecker des Gerdts erst dann in die Steckdose,
wenn Sie sémtliches notwendiges Zubehér installiert haben.

VERWENDUNG IHRES GERATS
1. Vor Gebrauch die Zubehérteile mit klarem Wasser waschen, abspulen

und trocknen. (Siehe Kapitel ,REINIGUNG")
2. Stellen Sie die Maschine auf einen ebenen, sauberen und trockenen



Tisch. Drucken Sie den Maschinenkopf, drehen Sie den Kopf-Anhebek-
nopf)(2) Schritt 1 erneut, der obere Teil hebt sich automatisch an. (Seite
1&2).

3. Setzen Sie den Topfdeckel gemdfR Schritt 2 in das Ruhrteil der Ma-
schine ein.

4. Wiegen Sie die zu verarbeitenden Lebensmittel und das Wasser in
die Mischschussel ein, setzen Sie dann die Mischschussel (4) in Schritt
3 der Maschine ein und drehen Sie sie im Uhrzeigersinn, bis die Schnalle
eingeschraubt und verriegelt ist (Schritt 4); (PG3)

5. Die Teigmenge darf nicht Gberschritten werden - das Gesamtgewi-
chtist auf 1,5 kg begrenzt.

6. Montieren Sie die erforderlichen Zubehérteile (5), (6) und (7) (es kann
jeweils nur eines der drei verwendet werden) auf der Abtriebswelle (1)
des Mischkopfes. Schritt 5: Schieben Sie die Zubehbérteile bis zum An-
schlag und drehen Sie sie dann eine Vierteldrehung gegen den Uhrze-
igersinn in die Verriegelungsposition. Schritt 6; (PG4&5)

7. Drucken Sie den Maschinenkopf. Die Maschine arretiert automatisch
den Maschinenkopf (2) in Schritt 7, der sich nun in horizontaler Position
befindet; (PG6)

8. Stecken Sie dann den Stecker ein und schalten Sie den Netzschalter
ein.

9. Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (3) auf die gewlnschte Ge-
schwindigkeit ein — beginnen Sie mit dem Mischen;

10. Sobald der Teig die gewlUnschten Eigenschaften aufweist, drehen
Sie den Geschwindigkeitsregler (3) zurick auf Gang 0, um den Vorgang
abzuschlief3en.

11. Drucken Sie den Kopf der Maschine von Hand, drehen Sie den Hebek-
nopf (2) im Uhrzeigersinn, heben Sie den oberen Teil an, drehen Sie die
RUhrschissel gegen den Uhrzeigersinn, nehmen Sie die RUhrschussel
heraus und entnehmen Sie den Teig.

12. Schalten Sie das Gerdt aus und trennen Sie es vom Stromnetz, bevor
Sie Zubehorteile wechseln oder sich beweglichen Teilen ndhern.




MIXERFUNKTION

Mit diesem Klchengerdt kénnen Suppen, Sofden, Shakes, Milchshakes,
Babynahrung, Gemuse, Getrdnke, Desserts, PUrees usw. zubereitet wer-
den. Feste Lebensmittel sollten in kleine Stlicke geschnitten werden.

Der Mixer wird mit dem gleichen Drehknopf wie der Ruhrkopf gesteuert
- dem Geschwindigkeitsregler (3).

VORSICHT:

+ SchlieRen Sie den Mixer vor der Benutzung nicht an. Vergewissern Sie
sich vor dem Betrieb, dass der Mixer korrekt angeschlossen und der
Deckel fest verschlossen ist.

« Ziehen Sie nach dem Mixvorgang den Netzstecker und entnehmen Sie
die Mixbecher aus dem Gerdat.

« Bitte geben Sie keine Lebensmittel mit einer Temperatur tber 80°C in
den Krug.

- Die optimale Flussigkeitskapazitat betrdgt maximal 1,5 Liter.

« VerschlieRen Sie den Krug fest.

« Den Mixbehdlter und den Deckel wéhrend des Betriebs nicht entfer-
nen.

 FUhren Sie keine Fremdkorper (z. B. Messer, Gabeln) in den Mixbehdlter
ein, wéhrend das Gerdt in Betrieb ist, um Verletzungen der Benutzer und
Sch&den am Gerdt zu vermeiden.

« Die Mixerklinge ist scharf, seien Sie daher beim Reinigen und Einsetzen
vorsichtig.

« Fassen Sie niemals in den Krug oder in die N&dhe der Klinge, insbeson-
dere nicht wéhrend des Betriebs des Gerdts.

« Vorsicht beim Entleeren des Mixbehdilters! Die Klingen sind sehr scharf!
+ Seien Sie vorsichtig beim Einfullen heilRer FlUssigkeiten in den Mixer,
da diese durch plétzliches Aufschdiumen herausspritzen kénnen. Ge-
ben Sie keine kochenden Flussigkeiten in den Mixer und warten Sie, bis
diese abgekuhlt sind.

« Den Mixer héchstens 3 Minuten laufen lassen.



SO ZUSAMMENBAUEN SIE DEN MIXERBEHALTER:

1. Den kleinen Deckel von der hinteren Abdeckung entfernen (folgend
PGI).

2. Setzen Sie den Deckel (B2) auf den Mixbecher (B1) (anschlieRend
PG2).

3. Setzen Sie den kleinen Becher (B3) in den Deckel (B2) ein und
schrauben Sie ihn fest (anschlieRend PG3).

4. Wenn alle Schritte abgeschlossen sind, drehen Sie das Glas im
Uhrzeigersinn auf den Sockel (anschlieRend PG4).

B1 — Mixbecher
B2 - Deckel
B3 — Kleine Tasse

——
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NOTIZ:

Zutaten kébnnen wdahrend des Betriebs durch Entfernen des kleinen Be-
chers (B3) hinzugefugt werden. Bitte achten Sie wdhrend des Betriebs
genau darauf.

Sobald der Vorgang abgeschlossen ist, ziehen Sie den Stecker. Und
waschen Sie das Glas nach Gebrauch aus.

DEMONTAGEVERFAHREN NACH GEBRAUCH:

1. Den Geschwindigkeitsregler gegen den Uhrzeigersinn auf Stufe O
drehen und den Stecker ziehen.

2. Schrauben Sie das Glas ab und stellen Sie es auf den Tisch.

3. Den Deckel (B2) von Hand herausnehmen.

TIPPS:

Entfernen Sie den Kern und die harte Schale der Frucht, schneiden Sie
sie klein, geben Sie sie in einen Becher und flllen Sie ihn mit Wasser
auf. Die optimale Menge betrégt 600 Gramm Fruchtfleisch und 900
Gramm Wasser. Uberschreiten Sie nicht die maximale Fullmenge des
Bechers. Setzen Sie den Deckel auf und schrauben Sie den Behdlter auf



den Mixer. Schliefden Sie den Mixer an und stellen Sie die Geschwindig-
keitsstufe auf 4 bis 6. Schalten Sie den Mixer nach 3 Minuten aus. Um die
optimale Leistung des Gerdts zu erhalten, sollte die Gesamtbetriebszeit
15 Minuten nicht Uberschreiten.

SCHNEIDEFUNKTION

Verwendung dieses Kluichengerdts zum Zerkleinern von Gemuse.
Die Schneidemaschine wird mit dem gleichen Drehknopf wie der Mixer
gesteuert — dem Geschwindigkeitsknopf (3).

VORSICHT:

« SchlieRen Sie den Aufschnittschneider vor der ersten Benutzung nicht
an. Bitte vergewissern Sie sich, dass der Aufschnittschneider korrekt in-
stalliert ist.

« Ziehen Sie den Netzstecker, wenn der Vorgang abgeschlossen ist, und
entnehmen Sie den Slicer aus dem Gerdt.

* FUhren Sie keine Fremdkorper (z. B. Messer, Gabeln) in die Schneide-
maschine ein, wahrend das Gerdt in Betrieb ist, um Verletzungen der
Benutzer und Schdéden an der Maschine zu vermeiden.

» Gemuse nicht mit den Handen ausdrulcken.

« Die Schneideklinge ist scharf, daher ist beim Reinigen und Einsetzen
Vorsicht geboten.

 Stecken Sie lhre HGnde niemals in die Schneidemaschine oder in die
Nd&he der Klingen, insbesondere nicht wahrend des Betriebs des Gerats.
+ Seien Sie beim Entleeren des Aufschnittgerdts vorsichtig! Die Klingen
sind sehr scharf!

+ Betreiben Sie den Aufschnittschneider nicht lI&nger als 5 Minuten
ununterbrochen.

ANLEITUNG ZUM ZUSAMMENBAU UND ZUR VERWENDUNG DES GEMUSE-

SCHNEIDERS:

1. Vordere Abdeckung entfernen (9).

2. Setzen Sie das ausgewdhlte Messer (Feinraspel V3, Grobraspel
V4, Hobel V5) in das Innere des Gemuseschneidgehduses V2 ein.
(PG1&2)

3. Drucken Sie die Auswurftaste an der Vorderseite der Maschine, ver-
binden Sie den Anschluss des Gemuseschneidgehduses V2 mit
dem Getriebeteil der vorderen Abdeckung, drehen Sie ihn gegen
den Uhrzeigersinn und verriegeln Sie ihn. (PG3)

4. Platzieren Sie den Behdlter unter dem Auslass des Gehduses.

5. Kartoffeln oder anderes Gemuse in Stlcke schneiden, die Grolke ist
far den Import von Gemuseschneidemaschinen geeignet.

6. Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose. Stellen Sie an-



schlieRend den Geschwindigkeitsregler auf die gewulnschte Stufe.
Schieben Sie das Gemuse in die Einfulléffnung und dricken Sie es
vorsichtig mit dem Stopfer V1 an. (PG4) (Hinweis: Nicht mit den H&n-
den drucken!)

7. Nach Gebrauch den Geschwindigkeitsregler auf 0 stellen und den
Netzstecker ziehen. Nun kénnen Sie den Aufschnittschneider reini-
gen.

W1 V2 V3 V4 Va

V1 - Schieber \ l

V2 - GemuUseschneidgehduse -

V3 - Feinzerkleinerer

V4 - Grober Zerkleinerer (d

rw-'r

el

V5 — Slicer

__.@3 « g @f g

TIPPS:

Schneiden Sie die festen Lebensmittel in lange Streifen, fUhren Sie diese
durch die Offnung, stecken Sie den Stecker in die Steckdose, stellen Sie
die Geschwindigkeitsstufe auf 3-5 ein und drlcken Sie die Lebensmittel
mit angemessenem Druck Uber den Schieber. Bitte schalten Sie das
Gerdt nach 5 Minuten Dauerbetrieb ab und lassen Sie es nicht ldnger
als 15 Minuten ununterbrochen laufen, um die Leistung der Maschine
nicht zu beeintréichtigen.

FLEISCHWURFFUNKTION

Mit diesem Kuchengerdt das Fleisch zerkleinern.
Der Fleischwolf wird mit dem gleichen Drehknopf wie der Mixer gesteu-
ert — dem Geschwindigkeitsregler (3).

VORSICHT:

« SchlieRen Sie den Fleischwolf vor der ersten Benutzung nicht an. Bitte
vergewissern Sie sich, dass der Fleischwolf korrekt installiert ist.

« Ziehen Sie den Netzstecker, wenn der Vorgang abgeschlossen ist, und
entnehmen Sie den Fleischwolf aus dem Gerdat.

* FUhren Sie keine Fremdkérper (z. B. Messer, Gabeln) in den Fleischwolf



ein, whrend das Gerdt in Betrieb ist, um Verletzungen der Benutzer und
Schéden am Gerdt zu vermeiden.

» Das Fleisch nicht mit den H&nden drlcken.

« Die Klinge des Fleischwolfs ist scharf, daher ist beim Reinigen und Ein-
setzen Vorsicht geboten.

- Stecken Sie Ihre H&dnde niemals in den Fleischwolf oder in die N&he der
Klingen, insbesondere nicht wdhrend des Betriebs des Gerdats.

* Seien Sie beim Entleeren des Fleischwolfs vorsichtig! Die Klingen sind
sehr scharf!

+ Den Fleischwolf nicht l&nger als 5 Minuten ununterbrochen laufen las-
sen.

ANLEITUNG ZUM ZUSAMMENBAU UND ZUR VERWENDUNG EINES FLE-
ISCHWURFS:
1. Zur Montage des Fleischwolfzubehdrs setzen Sie zuerst das Fle-
ischwolfmesser M6 auf den Schraubenkopf M4 des Fleischwolfs,
setzen dann das gewuinschte Fleischwolfmesser M7 (grobes, mittle-
res oder feines Loch) auf, achten Sie darauf, dass die Nut zwischen
dem Fleischwolfsieb M7 und dem Fleischwolf M3 ausgerichtet ist,
und ziehen Sie die Kontermutter M5 am Fleischwolf M3 fest. (PG1)

Die Frontabdeckung (9) (PG2) demontieren.

Drucken Sie die Auswurftaste an der Vorderseite des Gerdts, halten

Sie den Fleischwolf M3 fest, verbinden Sie ihn mit dem Getriebeteil

der vorderen Abdeckung und drehen Sie ihn gegen den Uhrzeiger-

sinn in die Verriegelungsposition. (PG3)

4. Richten Sie die Auslasséffnung der Schale M2 an der Einfulléffnung
des Fleischwolfs M3 aus und montieren Sie sie (PG4).

5. Stellen Sie einen Behdlter an den Auslauf des Fleischwolfs. Reini-
gen Sie das Schweinefleisch und schneiden Sie es in Streifen. Die
Streifenbreite darf die Einfulléffnung des Behdlters M2 nicht Uber-
schreiten.

6. Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose. Stellen Sie dann den
Geschwindigkeitsregler auf die gewutinschte Stufe ein, legen Sie das
Fleisch auf die Schale M2 und setzen Sie diese in die Einfulléffnung
ein. Dricken Sie das Fleisch mithilfe des Stopfers M1 langsam in die
Einfulléffnung des Fleischwolfs. (Hinweis: Fassen Sie nicht in den Fle-
ischwolf!)

7. Nach Gebrauch den Drehknopf auf 0 stellen und den Stecker zie-
hen. Jetzt kbnnen Sie den Fleischwolf reinigen.

wn

M1 - Schieber

M2 - Fach

M3 — Helix-Gehduse
M4 - Helix



M5 — Hacking-
-Verriegelung
M6 - Klinge
M7 - Siebe

TIPPS:

Entfernen Sie die Knochen aus dem Fleisch und schneiden Sie es in 2,5
cm grofde Stlcke. Stecken Sie den Stecker in die Steckdose, stellen Sie
den Geschwindigkeitsregler auf Stufe 3—-6, geben Sie das Fleisch in den
Behdlter und verarbeiten Sie bis zu 3 kg Fleisch auf einmal. Bitte schal-
ten Sie das Gerdt nach 5 Minuten Dauerbetrieb aus, um die Leistung
nicht zu beeintréichtigen.

NUDELMASCHINENFUNKTION

Mit diesem Kuchengerdt kann man Nudeln zubereiten.

Die Nudelmaschine wird mit dem gleichen Drehknopf wie der Mixer ge-
steuert — dem Geschwindigkeitsknopf (3).

Die Nudelmaschine verwendet das Gehduse des Fleischwolfs; Sie
bendtigen lediglich andere Siebe und keine Klinge — die Installation-
sanleitung finden Sie im Kapitel ,FUNKTION DES FLEISCHWURMS” (s.1-4).

VORSICHT:

« Schlief3en Sie die Nudelmaschine vor der ersten Benutzung nicht an.
Bitte vergewissern Sie sich, dass die Nudelmaschine korrekt installiert
ist.

« Ziehen Sie den Stecker, wenn der Nudelbereiter fertig ist, und entneh-
men Sie ihn aus dem Gerdt.

« FUhren Sie keine Fremdkérper (z. B. Messer, Gabeln) in die Nudelma-
schine ein, wéhrend das Gerdt in Betrieb ist, um Verletzungen der Be-
nutzer und Sch&den an der Maschine zu vermeiden.

+ Den Teig nicht mit den Hdnden drtcken.

» Stecken Sie niemals lhre H&nde in die Nudelmaschine, insbesondere



nicht wahrend des Betriebs.
+ Die Nudelmaschine sollte nicht I&nger als 10 Minuten ununterbrochen
laufen.

ANLEITUNG ZUM ZUSAMMENBAU UND ZUR VERWENDUNG DER NUDEL-
MASCHINE:

Montieren Sie einen der Nudelmaschinen P1 an der vorderen Helix M4
und ziehen Sie die Zerkleinerungssperre M5 am Helixgehduse M3 fest.
Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose. Stellen Sie anschlieRend
den Geschwindigkeitsregler auf die gewlnschte Stufe ein.

Bitte schneiden Sie den gekneteten Teig in Streifen und geben Sie diese
nacheinander in die Einflll6ffnung des Fleischwolfs M1. Die Nudeln wer-
den dann aus dem Auslauf gepresst.

Wenn der Teig an der Innenseite des Helixgehd&uses klebt, kénnen Sie
den Teig mit dem Schieber M1 in das Helixgeh&use hineindricken.

M1 - Schieber = i G L g
M2 - Fach s =

M3 — Helix-Gehduse ) | @@
M4:HeI|x. i . : ﬁi @i@*@@
M5 — Hacking-Verriegelung = -
P1 — Nudelhersteller = @@ =
TIPPS:

Den Teig in Streifen schneiden, diese nacheinander in die Einfulléffnung
geben, den Stecker in die Steckdose stecken und die Geschwindigke-
itsstufe auf 3-6 einstellen. Nach 10 Minuten Dauerbetrieb bitte die Ma-
schine abstellen und nicht ldnger als 30 Minuten ununterbrochen lau-
fen lassen, um ihre Leistung nicht zu beeintréichtigen.



ZUBEHOR BILD GE- ZEIT MAXI- FUNKTIONSWEISE
SCHWIN- | (MIN) MAL
DIGKEIT
1. Geschwindigkeit-
slauf far 30 Sekun-
den, 2. Geschwin-
. 1000 g digkeitslauf far 30
Teigha- _ _ Mehl
1-3 3-5 Sekunden und dann
ken +538 9 PSR
Wasser 3. Geschwindigkeit-
slauf far 2 bis 4 Minu-
ten, um einen Cluster
zu bilden.
Geschwindigke-
%Geohgl it 2: 20 Sekunden,
Schlager 2-4 3-10 Geschwindigkeit 4:
+840 g .
Wasser mehr als 2 Minuten
40 Sekunden.
Schalten Sie auf 5
Sch- 3 Eier oder 6 Gdnge, um
neebe- 5-6 3-10 | WeiRe | die oben genannten
sen (min) 3 Minuten zu erre-
ichen.

WARTUNG UND REINIGUNG

WICHTIG: Vor jeglichen Wartungs- oder Reinigungsarbeiten muss das
Gerdat immer vom Stromnetz getrennt und abgeklemmt werden.
Lassen Sie die Teile vollstéindig trocknen, bevor Sie das Gerdt wieder
zusammenbauen.

1. Tauchen Sie das Gerdt nicht in Wasser ein. Duschen Sie nicht
direkt auf das Gerdt, um zu verhindern, dass Wasser in das
Gerdt eindringt und Kurzschlusse, Stromschldge, Leckagen,
Rost und andere Defekte verursacht.

2. Verwenden Sie zum Abwischen der Maschine kein tropfnas-
ses Handtuch.

Kérperreinigung 3. Verwenden Sie keine Reinigungsmittel, Essig, Salz oder
andere dtzende, stark saure oder stark alkalische Reinigun-
gsmittel zur Reinigung des Maschinengehduses, da diese die
Oberfléiche der Maschine beschédigen kénnten.

4. Verwenden Sie zum BUrsten der Zubehérteile keine scharfen
und rauen Werkzeuge wie Drahtbursten. Andernfalls kann die
Oberfléiche der Zubehorteile leicht beschddigt werden.




Zubehbérreinigung

1. Die Aluminiumgussteile durfen nicht in die Spulmaschine
gegeben oder mit Gtzenden, stark sauren oder alkalischen
Reinigungsmitteln gereinigt werden. Bitte reinigen Sie diese
Teile nicht in der Spulmaschine. (Ausgenommen sind Edelsta-
hiteile, oberfldchenbehandelte Teflonteile und elektrophoreti-
sch behandelte Teile.)

2. Nicht lange in Reinigungsmittel, Salzwasser, Essig oder
anderen &tzenden FlUssigkeiten einweichen; Zubehdrteile
rechtzeitig reinigen.

3. Nach der Reinigung sollten die Zubehdrteile getrocknet
werden, insbesondere um die inneren Teile rechtzeitig trocken
zu halten.

Spezialreinigung

1. Der rotierende Spitzenhalter kann wdhrend des Betriebs
aufgrund der hohen Drehzahl und Reibung leichte schwarze
Spuren hinterlassen. Bitte reinigen Sie ihn nach jedem Gebra-
uch umgehend und halten Sie das Werkstuck trocken.

2. Achten Sie auf die scharfe Klinge und alle damit verbunde-
nen scharfkantigen Teile oder Zubehérteile.

Erhaltung und Pflege

1. Sie kénnen Olivendl auf die Klingenoberfléche, die Messer-
scheibe und den Mischtopf auftragen, um ein trockenes und
feuchtes Milieu fur die Oxidation zu schaffen.

2. Wenn die Maschine nicht in Gebrauch ist, kbnnen Sie sie mit
einer Verpackungstute abdecken und an einem trockenen Ort
aufbewahren.

3. Uberprufen Sie regelmdRig, ob alle Teile des Gerdts in ein-
wandfreiem Zustand sind.

LAGERUNG

Vor der Einlagerung grundlich reinigen (siehe Kapitel ,REINIGUNG")

Bewahren Sie das Gerdat stets sicher auf:

* sauber
- trocken
» Schutz vor Staub

« Schutz vor Wasser, Feuchtigkeit, Frost und Sonnenlicht
« AuRerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahren

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.
Stellen Sie keine anderen Gegenstande auf das Gerdt.




FEHLERBEHEBUNG

PHANOMENE

URSACHEN

LOSUNGEN

Die Maschine hort
wdhrend des Gebra-
uchs plétzlich auf zu
funktionieren.

Méglicherweise lauft die
Maschine zu lange oder die
Umgebungstemperatur ist zu
hoch, was zu einer zu hohen
Motortemperatur fuhrt; die
Maschine startet dann das
Uberhitzungsschutzpro-
gramm und schaltet sich
automatisch ab.

Gang auf ,0” zurlicksetzen,
Netzstecker ziehen, war-

ten, bis das Gerdt wieder
Raumtemperatur erreicht
hat, kann neu gestartet
werden (dauert in der Regel
15-30 Minuten, die Abkuhlzeit
variiert je nach Raumtempe-
ratur).

Durch Drehen des
Schaltknaufs springt
die Maschine nicht
an.

Prufen Sie, ob der Stecker
festen Kontakt zur Steckdose
hat.

Vergewissern Sie sich, dass
der Netzstecker in die Stec-
kdose eingesteckt ist.

Prufen Sie, ob der Strom aus-
gefallen ist.

Bitte warten Sie, bis die
Stromversorgung hergestellt
ist, bevor Sie das Gerdt in
Betrieb nehmen.

Prufen Sie, ob die Feder des
Hoéhenverstellknopfes wieder
in ihre Ausgangsposition zu-
rackspringt.

Stellen Sie sicher, dass der
Kopf fest sitzt.

UbermdaRige
Gerduschentwic-
klung wdahrend des
Betriebs der Maschi-
ne

1. Die Maschine IGuft im hohen
Gang lauter als im niedrigen
Gang.

2. Die Menge des gerUhrten
Essens ist zu grol3, was zu
einer Uberlastung der Ma-
schine fuhrt.

3. Die Spannung ist instabil.

4. Die Arbeitszeit ist zu lang.

1. Wdhlen Sie das passende
Ruhrgerat gemal den Emp-
fehlungen in der Bedienung-
sanleitung.

2. Weniger rahren.

3. Bei instabiler Spannung
warten Sie bitte, bis sich die
Spannung stabilisiert hat,
bevor Sie das Gerdat verwen-
den.

4. Wenn die Arbeitszeit zu
lang ist, unterbrechen Sie
das Gerdt und lassen Sie es
eine Weile abkuhlen, bevor
Sie es wieder verwenden.




Die  Maschinenge-
schwindigkeit  sinkt
oder die Geschwin-
digkeit ist instabil

1. Ob die Raumtemperatur
niedrig ist und dadurch das
Schmiermittel in der Maschine
aushdrtet.

2. Die verruhrten Zutaten sind
zu hart und zu zahlreich, was
zu einer Uberlastung der Ma-
schine fuhrt.

3. Ob die Spannung plétzlich
abfallt.

1. Nehmen Sie die RUhr-
schussel heraus und lassen
Sie die Maschine 5 Minuten
im Leerlauf laufen, um das
Schmiermittel in der Maschi-
ne zu verflissigen und die
Drehzahlstabilitat wiederhe-
rzustellen.

2. Reduzieren Sie das Mi-
schvolumen und lassen Sie
die Maschine entsprechend
der normalen Auslastung
arbeiten.

3. Wenn die Spannung stabil
ist, kdbnnen Sie die Maschine
wieder verwenden.

Die Maschine
schwankt und vibriert
beim Betrieb

1. Prafen Sie, ob das FuRpol-
ster an der Basis abgenom-
men ist.

2. Ob die Maschine zur Be-
nutzung auf einer glatten und
ebenen Arbeitsfléche aufge-
stellt wird.

1. Prufen Sie, ob das FuRpol-
ster an der Basis abgenom-
men ist.

2. Zur Verwendung auf eine
glatte und ebene Arbeits-
flache stellen.

Der Kopf des RuUhr-
gefdRes springt nach
dem Aufsetzen der
Spritzschutzabdec-
kung und der RUhr-
schussel nicht in se-
ine Ausgangsposition
zurdck.

Prafen Sie, ob der Spritz-
schutzdeckel angebracht ist
und die RUhrschussel zusam-
mengebaut ist.

Den Spritzschutzdeckel
drehen und an seinem Platz
montieren, anschlieRend den
Mischtopf an seinem Platz
montieren.

Nach Gebrauch wur-
de eine dunkle Ver-
farbung des Teigs fe-
stgestellt.

Schwarzes Pulver rieselt am
Knetkopf auf den Teig.

Bitte prufen Sie vor Gebra-
uch, ob der Mischkopf und
der Haken trocken sind und
ob sich kein Wasser oder
Staub auf der Oberflache
befindet.




TECHNISCHE DATEN

LEISTUNG 2000W

STROMSPANNUNG 220-240V~

FREQUENZ 50/60 Hz

SCHUSSEL 6,2 | mit Deckel, Edelstahl

NEIGBARER KOPF Ja

6 GESCHWINDIGKEITEN + PULSE-MODUS Ja

KUCHENMASCHINE + MIXER + FLE- Ja
ISCHWOLF

BEINHALTET Haken, Schneebesen, Mixer, Pastaaufsdtze,
Schneidemaschine

GARANTIE

Der Verkdufer haftet fur mangelhafte Ware far einen Zeitraum von 2
Jahren ab Lieferdatum.

Alle Bilder und Zeichnungen dienen nur als Referenz.



Entsorgung von Elektrogerdten E
L]

Das Symbol des durchgestrichenen Abfallbehdlters auf den Produkten weist darauf hin, dass gebrauchte
Elektro- und Elektronikgerate (im Folgenden auch ,Altgerdte” oder ,Elektroschrott”) nicht Uber den
Hausmull entsorgt werden duarfen. Wenn Sie Elektroschrott in den Container werfen, geféhrden Sie die
Umwelt. Altgerdte konnen Stoffe enthalten (z.B. Blei, Cadmium, Chrom, Brom, Quecksilber, Freon), die fur die
Gesundheit und das Leben von Menschen und fur die Umwelt gefdhrlich sind. Durch die Sortierung und
Abgabe von Altgeraten zur Aufbereitung, Verwertung, zum Recycling und zur Entsorgung schutzen Sie die
Umwelt vor Verschmutzung und Kontamination, tragen zur Verringerung des Verbrauchs naturlicher
Ressourcen bei und senken die Produktionskosten fir neue Gerdte.

@ (¢

KONFORMITATSERKLARUNG

Malis B. Machonski Sp. K. erkldrt, dass das in diesem Handbuch beschriebene Maltec
Gerdat alle Anforderungen der:

(EMC) Directive 2014/30/EU

(LvD) Directive 2014/35/EU

(RoHS) 2011/65/EU + (EU) 2015/863
(LFGB) Regulation (EC) No 1935/2004
(ERP) EU 2023/826 + 2009/125/EC
(REACH) (EC) No 1907/2006

Erfillt die folgenden Normen:

EN [EC 55014-1:2021

EN [EC 61000-3-2:2019+A1:2021

EN 61000-3-3:2013+A1:2019+A2:202]
EN [EC 55014-2:2021

EN 60335-1:2012+A11:2014+A13:2017+A1:2019+A14:2019+A2:2019+A15:2021+A16:2023 [ Part 1
EN 60335-2-14:2006+A1:2008+A11:2012+A12:2016/ Part 2-14

EN 60335-2-15:2016+A11:2018+A1:2021+A2:2021+A12:2021 / Part 2-15

EN 62233:2008

IEC 62321-3-1:2013 IEC 62321-6:2015
IEC 62321-4:2017 IEC 62321-8:2017
IEC 62321-5:2013

IEC 62321-7-2:2017 EN 50564:2011

IEC 62321-7-1:2015

Hersteller: SV
Malis B. Machonski Sp. K. \

Zbozowa 2E, Wysogotowo

62-08I, Przezmierowo, Polska

www.malis.pl Bartosz Machonski
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