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WYLACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO W POMIESZCZENIACH

Przed uzyciem urzqdzenia prosimy o doktadne zapoznanie sig z ninie-
jszq instrukcjq i zachowanie jej na przysztosE.

ZACHOWAJ TE INSTRUKCJE

To urzgdzenie nie jest przeznaczone do uzytku w miejscach, takich jak:
« kuchnie dla personelu w sklepach, biurach i innych srodowiskach
pracy;
* agroturystyka
* przez klientéw hoteli, moteli i innych obiektéw mieszkalnych;
« Srodowiska typu bed and breakfast.

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Podczas korzystania z urzgdzeh elektrycznych nalezy zawsze przestrzegac

podstawowych zasad bezpieczehstwa, w tym:

1. Przeczytaj wszystkie instrukcje.

2. Nie dotykaj gorgcych powierzchni.

3. Aby unikng€ porazenia prgdem elektrycznym, nie zanurzaj przewodu,
wtyczek ani podstawy w wodzie ani innym ptynie.

4. OSTRZEZENIE: To urzqdzenie elektryczne posiada funkcje grzania. Powier-
zchnie, rowniez inne niz powierzchnie funkcjonalne, mogqg nagrzewac sie
do wysokich temperatur. Poniewaz rézne osoby odczuwajq temperature
inaczej, nalezy zachowaé OSTROZNOSC podczas uzytkowania urzqdzenia.
Urzqdzenia nalezy dotyka¢ wytgcznie za przeznaczone do tego uchwyty
i powierzchnie chwytne, stosujgc ochrone termiczng, takq jak rekawice
lub podobne. Powierzchnie inne niz przeznaczone do chwytu powinny od-
powiednio dtugo ostygnqg¢ przed dotknieciem.

5. Odiqczaj od gniazdka, gdy nie jest uzywany oraz przed czyszczeniem.
Przed montazem lub demontazem czeSci odczekaj, az ostygnie.

6. Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi zosta€ wymieniony przez
producenta, jego agenta serwisowego lub podobnie wykwalifikowang
osobeg, aby unikng¢ zagrozenia.

7. Stosowanie akcesoridw niezalecanych przez producenta urzqdzenia
moze spowodowac obrazenia.

8. Nie stosowaé na zewnaqtrz.

9. Nie pozwdl, aby przewéd zwisat z krawedzi stotu lub blatu, gdyz moze to
spowodowaé kontakt z gorgcq powierzchniq.

10. Nie nalezy umieszcza€ urzqgdzenia na gorgcym palniku gazowym lub ele-
ktrycznym ani w jego poblizu, ani w nagrzanym piekarniku.

1. Nalezy zachowaé szczegdlng ostroznos¢ podczas przenoszenia urzqdze-
nia zawierajgcego gorqcy olej lub inne gorgce ptyny.

12. Zawsze najpierw podtgcz wtyczke do urzgdzenia, a nastepnie podiqcz
przewdd do gniazdka Sciennego. Aby odtgczy¢ urzqdzenie, ustaw dowol-
ny element sterujgcy w pozycji ,wytgczone”, a nastgpnie wyjmij wtyczke z
gniazdka sciennego.

13. Nie uzywaj urzqdzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem.
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To urzgdzenie moze by€ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat oraz
osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowe;j,
a takze osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy,
pod warunkiem, ze bedq one nadzorowane lub poinstruowane w zakresie
bezpiecznego korzystania z urzqdzenia i zrozumiejq zwigzane z tym za-
grozenia. Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzgdzeniem. Czyszczenie i kon-
serwacja nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze ukonczyty
8 lat i sq pod nadzorem.

Przechowywac€ urzqdzenie i jego przewodd poza zasiegiem dzieci ponizej 8
roku zycia.

Urzqdzenia nie sq przeznaczone do obstugi za pomocg zewnegtrznego
timera ani oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

Dzieci powinny by¢ nadzorowane, aby nie bawity si¢ urzqdzeniem.
Urzqdzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego. Nie nadaje
sie do uzytku komercyjnego.

Nie uzywa¢ na zewnaqtrz.

Trzymac z dala od zroédet ciepta, bezposredniego Swiatta stonecznego,
wilgoci (nigdy nie zanurzaé w zadnym ptynie) i ostrych krawedzi.

Nie uzywa¢ urzqdzenia mokrymi rekami. Jesli urzgdzenie ulegnie zawilgo-
ceniu lub zamoczeniu, nalezy natychmiast odiqczy¢ je od zasilania.

22. Jesli przewdd jest uszkodzony, nalezy go wymieni¢ u wykwalifikowa-
nego serwisanta, aby unikng¢ zagrozen.

WSTEP

Ta frytkownica na gorgce powietrze zapewnia tatwy i zdrowy sposéb
na przygotowanie ulubionych sktadnikéw. Dzieki zastosowaniu szy-
bkiego obiegu gorqgcego powietrza i gérnego grilla, mozna w niej
przygotowacé wiele potraw. Najwiekszq zaletq jest to, ze frytkownica
na gorqgce powietrze podgrzewa jedzenie we wszystkich kierunkach, a
wiekszo§¢ sktadnikdéw nie wymaga uzycia oleju.



OPIS OGOLNY

1. Panel wyéwietlacza

2.Stojak

3. Uchwyt

4.Pokrywka do garnka

5. Obudowa gtéwna

6. Garnek do smazenia

7. Wylot powietrza

8. Przewod gtoéwny (przewod elektryczny)
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OSTRZEZENIE

- Urzqgdzenie moze by€ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat oraz
osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umys-
towej, a takze osoby z brakiem doswiadczenia i wiedzy, pod warunk-
iem, ze bedq one nadzorowane lub poinstruowane w zakresie bez-
piecznego korzystania z urzqgdzenia i zrozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia. Dzieci nie powinny bawi¢ si¢ urzqdzeniem. Czyszczenie

i konserwacja nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze
ukonczyty 8 lat i sg pod nadzorem.

-Urzqdzenie i jego przewdd nalezy przechowywaé w miejscu nie-
dostepnym dla dzieci ponizej 8 roku zycia.

- Nigdy nie zanurzaj obudowy, w ktorej znajdujq sie podzespoty el-
ektryczne i elementy grzejne, w wodzie ani nie ptucz jej pod biezgcq
woda.

- Aby unikng€ porazenia prgdem, nie dopus¢ do przedostania sie
wody lub innej cieczy do wnetrza urzgdzenia.

- Zawsze wktadaj sktadniki przeznaczone do smazenia do koszyka,
aby zapobiec ich kontaktowi z elementami grzewczymi.

- Nie zakrywaj wlotu powietrza i zewnetrznych otwordéw wentylacy-
jnych podczas pracy urzgdzenia.

- Nie nalezy wlewa¢ do garnka oleju, gdyz moze to spowodowaé za-
grozenie pozarem.

- Nigdy nie dotykaj wnetrza urzgdzenia, gdy jest ono wiqczone.
Temperatura dostgpnych powierzchni moze by¢ wysoka podczas
pracy urzqdzenia.

- Sprawdz czy napigcie podane na urzqgdzeniu jest zgodne z napigci-
em w sieci lokalne;j.

- Nie uzywaj urzgdzenia, jesli wtyczka, przewdd sieciowy lub inne
czesci sq uszkodzone.

- Nie nalezy zleca¢ wymiany ani naprawy uszkodzonego przewodu
zasilajgcego osobom nieupowaznionym.

- Trzymaj przewdd sieciowy z dala od gorgcych powierzchni.

- Nie podtqczaj urzqdzenia do zasilania ani nie obstuguj panelu ste-
rowania mokrymi rekami.

- Nie ustawiaj urzqgdzenia przy Scianie ani przy innych urzqdzeniach.
Pozostaw co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni z tytu i po bokach oraz
10 cm wolnej przestrzeni nad urzqdzeniem.

Nie nalezy stawia zadnych przedmiotoéw na urzgdzeniu.

- Nie nalezy uzywa¢ urzgdzenia do celdéw innych niz opisane w ninie-
jszej instrukciji.

- Nie pozostawiaj wigczonego urzqdzenia bez nadzoru.

- Podczas smazenia gorgcym powietrzem, gorgca para wydostaje
sie przez otwory wylotowe powietrza. Trzymaj dionie i twarz w bez-



piecznej odlegtosci od pary i otworéw wylotowych powietrza.

Nalezy rébwniez zachowa¢ ostroznos$¢, wyjmujgc garnek z urzqdzenia,
Z uwagi na gorgcqg pare i powietrze.

- Wszystkie dostgpne powierzchnie mogq sie hagrzewac podczas
uzytkowania (rys. 2)

- Natychmiast odtgcz urzqdzenie od zasilania, jesli zauwazysz, ze wy-
dobywa sig z niego ciemny dym. Przed wyjeciem garnka z urzqgdzenia
poczekaj, az dym ustanie.

UWAGA

- Upewnij sig, ze urzgdzenie jest umieszczone na poziomej, rownej i
stabilnej powierzchni.

- To urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego.
Moze nie nadawac sige do bezpiecznego uzytkowania w miejscach
takich jak kuchnie pracownicze, gospodarstwa rolne, motele i inne
obiekty niemieszkalne. Nie jest rowniez przeznaczone do uzytku przez
klientdw w hotelach, motelach, pensjonatach i innych obiektach
mieszkalnych.

- W przypadku niewtaséciwego uzytkowania urzgdzenia lub jego
uzytkowania w celach profesjonalnych bgdz pétprofesjonalnych
bqdz niezgodnego z instrukcjq obstugi, gwarancja traci waznos¢, a
my mozemy odmoéwic jakiejkolwiek odpowiedzialnosci za powstate
szkody.

- Zawsze odtgczaj urzgdzenie od zasilania, gdy go nie uzywasz.

- Urzgdzenie potrzebuje okoto 30 minut na ostygniecie, aby mozna
byto bezpiecznie go obstugiwac¢ i czyscic.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Usun wszelkie naklejki i etykiety z urzgdzenia.

3. Doktadnie umyj koszyk i garnek gorgcq wodq z dodatkiem ptynu
do mycia naczyn i migkkq ggbkaq.

4. Wytrzyj urzqgdzenie wewnqtrz i na zewnqtrz wilgotng Sciereczkg.

Jest to frytkownica bezolejowa, dziatajgca na gorgce powietrze.

Nie nalezy bezposrednio napetniaé garnka olejem lub ttuszczem do

smazenia.

Notatka: Gdy frytkownica powietrzna nagrzewa sig po raz pierwszy,

moze wydziela¢ lekki dym lub zapach.

Jest to normalne w przypadku wielu urzgdzen grzewczych. Nie ma

to wptywu na bezpieczenstwo urzqdzenia.

PRZYGOTOWANIE DO UZYCIA

1. Urzgdzenie nalezy ustawi€ na stabilnej, poziomej i rownej powier-
zchni.



Nie nalezy umieszczaé urzqgdzenia na powierzchniach nieod-
pornych na ciepto.

Umies¢ ruszt w garnku.

Nie wlewaj do garnka oleju ani zadnego innego ptynu.

Nie nalezy ktas¢ zadnych przedmiotow na urzqgdzeniu, gdyz
zaktéci to przeptyw powietrza i wptynie negatywnie na efekt
smazenia na gorgcym powietrzu.

KORZYSTANIE Z URZADZENIA
Bezttuszczowa, pozwala na przygotowanie szerokiej gamy sktadnikow.
SMAZENIE NA GORACYM POWIETRZU

1

2.
3.
4

Podtqcz wtyczke sieciowqg do uziemionego gniazdka §ciennego.
Ostroznie wyciqgnij garnek z frytkownicy na gorqce powietrze.
W16z sktadniki do garnka.

Wsuh garnek z powrotem do frytkownicy na gorgce powietrze.
Zwro€ uwage na doktadne wyrébwnanie z prowadnicami w korpu-
sie frytkownicy.

Nigdy nie uzywaj garnka bez rusztu.

Uwaga: Nie dotykaj garnka podczas i po uzyciu, poniewaz bardzo
sie nagrzewa. Zawsze trzymaj garnek za uchwyt.

Okres$l wymagany czas przygotowania sktadnikéw (patrz sekcja
LUstawienia” w tym rozdziale).

Niektore sktadniki wymagajqg wstrzgsniecia w potowie czasu
przygotowania (patrz sekcja ,Ustawienia” w tym rozdziale). Aby
wstrzgénq¢ sktadnikami, wyciggnij garnek z urzqdzenia za uchwyt
i potrzgsnij nim. Nastepnie wsuh garnek z powrotem do frytkown-
icy.

Uwaga: Nie naciskaj przycisku na uchwycie podczas potrzgsania.
Wskazowka: Jesli ustawisz timer na potowe czasu przygotowa-
nia, ustyszysz sygnat dzwigkowy, gdy bedziesz musiat wstrzgsngé
sktadnikami. Oznacza to jednak, ze po wstrzgsnigciu musisz
ponownie ustawi¢ timer na pozostaty czas przygotowania.

Gdy ustyszysz sygnat dzwigkowy timera oznaczajgcy, ze uptynat
ustawiony czas przygotowania, wyciggnij garnek z urzqdzenia.
Wskazowka: Podczas uzytkowania mozesz dostosowaé temper-
ature i czas do swoich upodoban. Ustawienia zostang zachowane
przez okoto minute po wyjeciu czajnika z korpusu.

Sprawdz czy sktadniki sq gotowe czy nie.

Jesli sktadniki nie sq jeszcze gotowe, wystarczy wsung¢ garnek z
powrotem do urzgdzenia i ustawi¢ timer na kilka dodatkowych
minut.

Aby wyjq¢ sktadniki (np. frytki), wyciggnij garnek z frytkownicy na
gorgce powietrze i umiesS¢ go na ramie probne;j.



Nie odwracaj garnka do gory dnem z wcigz przymocowanym
rusztem, poniewaz nadmiar oleju, ktéry zebrat si¢ na dnie garnka,
wycieknie na sktadniki. Garnek i sktadniki sq gorgce, a para moze
wydobywac sie z garnka, w zaleznoSci od rodzaju sktadnikow we
frytkownicy.

10. Przetd6z zawarto$¢ koszyka do miski lub na talerz.

1. Gdy partia sktadnikéw jest gotowa, frytkownica na gorgce powie-
trze jest natychmiast gotowa do przygotowania kolejnej partii.

INSTRUKCJA OBStUGI PANELU STEROWANIA
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INSTRUKCJA OBStUGI:

Przycisk 1 (') - Klawisz zasilania

Po prawidtowym umieszczeniu kosza i garnka w obudowie gtdwnej,
zaswieci sig kontrolka zasilania. NaciSniecie przycisku zasilania na 3
sekundy spowoduje ustawienie domysinej temperatury urzqdzenia
na 200°C, a czas gotowania zostanie ustawiony na 15 minut. Ponowne
nacisnigcie przycisku zasilania rozpocznie proces gotowania. Na-
ciSnigcie przycisku zasilania na 3 sekundy spowoduje wytgczenie
urzqdzenia podczas gotowania. Na ekranie pojawi sie komunikat
.OFF”. Kontrolka ,OFF” zgaénie, a wentylator przestanie dziata¢ po 20
sekundach, a cate urzqdzenie catkowicie przestanie dziatac.
Uwaga: Podczas gotowania mozesz dotykaé przyciskow, aby ste-
rowaé wstrzymaniem lub rozpoczgciem gotowania.

Przycisk 2 @ - Klawisz ustawien wstepnych



Wybranie przycisku ,,Preset" umozliwia przeglgdanie 8 popularnych
potraw. Po wybraniu, uruchamia sig funkcja ustawiania czasu i tem-
peratury gotowania.

Przycisk [+ i przycisk[&ﬁj— Klawisze zmniejszania i zwigkszania tem-
peratury

Przycisk - i przycisk =) - Sterowanie czasem Zmniejszanie i zwigksza-
nie tonoéw .

Wybor przycisku 4,4 " Symbole przycisku 3 i przycisku 4 umozli-
wiajq zwigkszenie lub zmniejszenie temperatury gotowania 5 °C na
raz. Przytrzymanie przycisku spowoduje szybkg zmiang temperatury.
Zakres regulacji temperatury: 80°C. °C -200 °C .

Wybor przycisku 6,5 ”. Symbole przycisku 5 i 6 umozliwiajq wy-
dtuzenie lub skrécenie czasu gotowania o jedng minute. Przytrzy-
manie przvcisku spowoduje szybkg zmiang czasu.

Przycisk 7 fis Min — Wskazniki temperatury/timera

Kontrolka ,9” — Kontrolka wentylatora

Kontrolka ,10-17" — Wskaznik przepisu

USTAWIENIA

Ponizsza tabela pomoze Ci wybra¢ podstawowe ustawienia sktad-
nikow.

Notatka: Pamietaj, ze ustawienia te majq charakter orientacyjny.
Poniewaz sktadniki rézniqg sig pochodzeniem, rozmiarem, ksztattem, a
takze markg, nie mozemy zagwarantowa¢ najlepszych ustawien dla
Twoich sktadnikow.

Technologia Rapid Air btyskawicznie podgrzewa powietrze wewnqtrz
urzgdzenia, dzigki czemu wyjecie garnka na chwile z urzqgdzenia
podczas smazenia gorgcym powietrzem nie zaktoca w najmniejszym
stopniu procesu.

Porady

* Mniejsze sktadniki wymagajq zazwyczaj nieco krotszego czasu przy-
gotowania niz sktadniki wigksze.

» Wigksza ilo$€ sktadnikdw wymaga jedynie nieco dtuzszego czasu
przygotowania, mniejsza ilo§¢ sktadnikdbw wymaga jedynie nieco
krétszego czasu przygotowania.

« Wstrzgsanie mniejszymi sktadnikami w potowie czasu przygotowy-
wania optymalizuje efekt kohcowy i moze pomoc zapobiec nieréwn-
omiernemu usmazeniu sktadnikow.

« Dodaj troche oleju do Swiezych ziemniakdw, aby uzyska¢ chrupigcq
skorke. Smaz sktadniki we frytkownicy na gorgce powietrze w ciggu
kilku minut od dodania oleju.

+ Nie nalezy przygotowywac w urzqgdzeniu do smazenia na gorgcym
powietrzu bardzo ttustych sktadnikéw, np. kietbasek.



* Przekgski, ktére mozna przygotowac w piekarniku, mozna réwniez
przygotowaé we frytkownicy na gorgce powietrze

« Optymalna ilo§¢ do przygotowania chrupigcych frytek to 500
gramow.

« Uzyj gotowego ciasta, aby szybko i tatwo przygotowaé przekqski z
nadzieniem. Gotowe ciasto wymaga rowniez krotszego czasu przy-
gotowania niz ciasto robione w domu.

» Umies¢ blache do pieczenia lub naczynie zaroodporne w koszyku
frytkownicy na gorgce powietrze, jesli chcesz upiec ciasto lub quiche
albo jesli chcesz usmazy¢ delikatne lub nadziewane sktadniki.

» Do podgrzewania sktadnikdbw mozna réwniez uzy¢ frytkownicy na
gorgce powietrze. Aby podgrza¢ sktadniki, ustaw temperature na
150°C. °C do 10 minut.

Sktadniki Kwota Czas Temp. Po- Dodat-
min- (min) (°c) trzgsngé kowe
maks infor-

() macije
Mrozone frytki 400-800 17-25 200 potrzgsnq¢
Podudzia z kurczaka | 600-800 22-25 180 potrzgsng¢
Pizza 6-8 cali 25-30 180
Ryba 500-800 16-18 180 potrzgsnqc¢
Krewetka 400-800 12-15 180 potrzgsng¢
Stek 100-200 16-20 180 potrzgsng¢
Baktazan 400-600 17-22 160
Ciasto 120-250 17 160

Notatka: Rozpoczynajgc smazenie, gdy frytkownica na gorgce powi-
etrze jest jeszcze zimna, wydtuz czas przygotowania o 3 minuty.

CZYSZCZENIE

Wyczys¢€ urzqgdzenie po kazdym uzyciu.

Garnek i ruszt z powtokq nieprzywierajgcq. Nie uzywaj metalowych
przyboréw kuchennych ani szorstkich srodkéw czyszczqcych do ich
czyszczenia, poniewaz moze to uszkodzi€¢ powtoke nieprzywierajqcq.
1. Wyjmij wtyczke przewodu zasilajgcego z gniazdka §ciennego i
odczekaj, az urzqdzenie ostygnie.

Uwaga: Wyjmij garnek, aby umozliwi€¢ szybsze ostygnigcie fryt-
kownicy na gorgce powietrze.

Przetrzyj zewnetrzng cze$¢€ urzgdzenia wilgotng Sciereczkq.
Umyj garnek i ruszt gorqcq wodq z dodatkiem ptynu do mycia
naczynh i migkkg ggbkq.

wN



4. Resztki brudu mozna usung¢ za pomocq Srodka odttuszczajgce-
go.
Wskazéwka: Jesli brud przywart do rusztu lub dna garnka, napetnij
garnek gorgcq wodgq z dodatkiem ptynu do mycia naczyh. Umies¢
ruszt w garnku i odczekaj okoto 10 minut, az sie namoczaq.

5. Wyczys€ wnetrze urzgdzenia gorgcq wodq i migkkg ggbkg. Wy-
czy$¢ element grzejny szczoteczkq, aby usung¢€ wszelkie resztki
jedzenia.

PRZECHOWYWANIE

1. Odtgcz urzqgdzenie od zasilania i pozwdl mu ostygngg.
2. Upewnij sig, ze wszystkie czeSci sq czyste i suche.

SRODOWISKO

Nie wyrzucaj zuzytego urzgdzenia razem z odpadami domowymi, lecz
oddaj je do oficjalnego punktu zbidrki odpaddéw w celu recyklingu. W
ten sposdb przyczyniasz sie do ochrony srodowiska.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie
Frytkownica na gorgce Urzgdzenie nie jest Podtqcz wtyczke sieciowq
powietrze nie dziata. podtqczone do prqdu. do uziemionego gniazdka

§ciennego.
Sktadniki smazone we llos¢ sktadnikéw w koszyku | Wiz mniejsze porcje
frytkownicy powietrznej nie | jest zbyt duza. sktadnikéw do koszyka.
sq jeszcze gotowe. Mniejsze porcje usmazq
sie bardziej rownomiernie.
Ustawiona temperatura Ustaw pokretto temper-
jest zbyt niska. atury na zqdang tem-

perature (patrz sekcja
Lustawienia” w rozdziale
.Korzystanie z urzqdze-
nia”).

Czas przygotowania jest Ustaw timer na wymag-
zbyt krotki. any czas przygotowania
(patrz sekcja ,Ustawienia”
w rozdziale ,Korzystanie z
urzqdzenia”).

Sktadniki sg smazone Niektére rodzaje sktad- Sktadniki lezgce na sobie
nierbwnomiernie w nikéw nalezy wstrzgsngé lub na sobie (np. fryt-
urzgdzeniu do smazenia w potowie czasu przygot- | ki) nalezy wstrzgsngé
na powietrzu. owania. w potowie czasu przy-

gotowania. Patrz sekcja
LUstawienia” w rozdziale
JKorzystanie z urzgdzenia”.




Smazone przekgski nie sq
chrupigce po wyjeciu z
frytkownicy.

Uzyte$ przekgsek
przeznaczonych do przy-
gotowywania w tradycyj-
nym gtebokim ttuszczu.

Aby uzyska¢ bardziej
chrupiqcq skérke, mozesz
przygotowac jg w pieka-
rniku lub lekko posma-
rowac olejem.

Nie moge prawidtowo
wsung¢ patelni do
urzqgdzenia.

W garnku jest za duzo
sktadnikow.

Nie napetniaj garnka
powyzej oznaczenia MAX.

Ruszt nie zostat praw-
idtowo umieszczony w
doniczce.

Wciénij ruszt do garnka, az
do oporu.

Z urzgdzenia wydobywa
sie biaty dym.

Przygotowujesz ttuste
sktadniki.

Podczas smazenia
tlustych sktadnikéw we
frytkownicy powietrznej,
duza ilos¢ oleju wycieka
do garnka. Olej wydziela
biaty dym, a garnek moze
sie nagrzewac¢ bardziej niz
zwykle. Nie ma to wptywu
na urzgdzenie ani efekt
konhcowy.

W garnku nadal znajdujg
sie resztki ttuszczu z po-
przedniego uzytkowania.

Biaty dym powstaje w
wyniku nagrzewania sie
tluszczu na patelni. Nalezy
pamietac o doktadnym
umyciu patelni po kazdym
uzyciu.

Swieze frytki smazq sie
nierbwnomiernie we fryt-
kownicy powietrzne;.

Nie uzytes wiasciwego
rodzaju ziemniakow.

Uzyj $wiezych ziemniakoéw
i upewnij sig, ze pozostanq
jedrne podczas smazenia.

Nie optukate§ doktadnie
ziemniakéw w stupkach
przed smazeniem.

Doktadnie wyptucz stupki
ziemniaczane, aby usunqg¢
skrobie z ich zewnetrznej
czesci.

Swieze frytki nie sg
chrupigce zaraz po wy-
jeciu z frytkownicy.

Chrupkosé¢ frytek zalezy od
ilosci oleju i wody w nich
zawartej.

Przed dodaniem oleju
nalezy doktadnie osuszy¢
ziemniaki w stupkach.

Aby uzyskac¢ bardziej
chrupigcq konsystencje,
pokréj ziemniaki na mnie-
jsze kawatki.

Aby uzyska¢ bardziej
chrupigcqg konsystencje,
dodaj odrobine wigcej
oleju.




SPECYFIKACJE TECHNICZNE

Model Frytkownica powietrzna 1800W-7LB

Moc 1800 W

Regulator 0-60 minut
czasowy

Pojemnosé 71
miski

Temperatura 80-200°C
kontrola

Woltaz 220-240V

Czestotliwosé 50/60 Hz

GWARANCJA

Sprzedawca odpowiada za wadliwy towar przez 2 lata od jego wyda-
nia.
Wszystkie zdjecia i rysunki majg charakter wytgcznie poglgdowy.



Utylizacja sprzetu elektrycznego
I

Symbol przekreslonego kontenera na odpady na kétkach umieszczony na produktach informuje, ze zuzyty
sprzet elektryczny i elektroniczny (dalej rowniez ,zuzyty sprzet” lub ,elektroémieci”) nie moze by¢ wyrzucany
razem z odpadami komunalnymi. Wyrzucajgc elektrodmieci do pojemnika stwarzasz zagrozenie dla
Srodowiska. Zuzyty sprzet moze zawiera¢ substancje (np. otéw, kadm, chrom, brom, rteé, freon)
niebezpieczne dla zdrowia i zycia ludzi oraz dla Srodowiska. Sortujgc i przekazujgc zuzyty sprzet do
przetworzenia, odzysku, recyklingu i utylizacji, chronisz srodowisko przed zanieczyszczeniem i skazeniem,
przyczyniasz sie do zmniejszenia zuzycia zasobéw naturalnych i obnizenia kosztdw produkcji nowego
sprzetu.

DEKLARACJA ZGODNOSCI

Malis B. Machonski Sp. K. oSwiadcza, ze urzqdzenie opisane w niniejszej instrukcji spetnia
wszystkie wymagania:

(EMC) Directive 2014/30/EU
(LVD) Directive 2014/35/EU

Spetnia nastepujgce normy:

EN [EC 55014-1:2021

EN [EC 55014-2:2021

EN [EC 61000-3-2:2019+A1:2021

EN 61000-3-3:2013+A1:2019+A2:2021

EN 60335-1:2012+A11:2014+A13:2017+A1:2019+A2:2019+A14:2019+A15:2021+ A16:2023
EN 60335-2-9:2023+A11:2023
EN 62233:2008

Producent: AR
Malis B. Machonski Sp. K. \

Zbozowa 2E, Wysogotowo

62-081, Przezmierowo, Polska

www.malis.pl Bartosz Machoriski
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HOUSEHOLD AND INDOOR USE ONLY

Please read this manual carefully before you use the appliance and
save it for future reference.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

This appliance is not intended to be used in household and similar
applications such as:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working environ-
ments;

- farm houses;

* by clients in hotels, motels and other residential type environ-
ments;

- bed and breakfast type environments.

SAFETY INSTRUCTIONS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be

followed including the following:

1. Read all instructions.

2. Do not touch hot surfaces.

3. To protect against electric shock do not immerse cord, plugs, or base in
water or other liquid.

4.  WARNING: This electrical appliance contains a heating function. Surfaces,
also different from the functional surfaces, can develop high tempera-
tures. Since temperatures are differently perceived by different persons,
this equipment shall be used with CAUTION. The equipment shall be
touched only at intended handles and gripping surfaces, with heat pro-
tection like gloves or similar. Surfaces other than intended gripping sur-
faces shall get sufficiently time to the cool down before getting touched.

5. Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to cool
before putting on or taking off parts.

6. If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

7. The use of accessory attachments not recommended by the appliance
manufacturer may cause injuries.

8. Do not use outdoors.

9. Do not let cord hang over the edge of table or counter, which may get in
touch with hot surface.

10. Do not place the appliance on or near a hot gas or electric burner, or in a
heated oven.

1. Extreme caution must be taken when moving an appliance containing
hot oil or other hot liquids.

12.  Always attach plug to appliance first, then plug cord in the wall outlet.
To be disconnected, turn any control to “off,” then remove plug from wall
outlet.

13. Do not use appliance for other than intended use.

14. This appliance can be used by children aged from 8 years and above



and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they have been given supervision or in-
struction concerning use of the appliance in a safe way and understand
the hazards involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning
and user maintenance shall not be made by children unless they are
older than 8 and supervised.

15. Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8years.

16. The appliances are not intended to be operated by means of an external
timer or separate remote-control system.

17. 17. Children being supervised not to play with the appliance.

18. This appliance is designed for home use only. It is not suitable for com-
mercial use.

19. Do not use it outdoors.

20. Keep it away from heat sources, direct sunlight, humidity (never dip it
into any liquid), and sharp edges.

21. Do not use the appliance with wet hands. If the appliance becomes
damp or wet, unplug it immediately.

22. If the cord is damaged, it must be replaced by a qualified repairman to
avoid hazards.

INTRODUCTION

This Hot-air fryer provides an easy and healthy way of preparing your
favorite ingredients. By using hot rapid air circulation and a top grill,

it is able to make numerous dishes. The best part is that the Hot-air
fryer heats food at all directions and most of the ingredients do not
need any oil.
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GENERAL DESCRIPTION

1. Display panel

2.Rack

3. Handle

4.Pot cover

5. Main housing

6. Frying Pot

7.Air outlet

8. Main cord (Electrical cord)

WARNING

-This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental capa-
bilities or lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved. Children shall not play
with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be
made by children unless they are older than 8 and supervised.
-Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8
years.

-Never immerse the housing, which contains electrical components
and the heating elements, in water nor rinse it under the tap.

-Do not let any water or other liquid enter into the appliance to pre-
vent electric shock.

-Always put the ingredients to be fried in the basket, to prevent it
from coming into contact with the heating elements.

-Do not cover the air inlet and the air outer openings while the appli-
ance is operating.

-Do not fill the pot with oil as this may cause a fire hazard.

-Never touch the inside of the appliance while it is operating.

The temperature of accessible surfaces may be high when the appli-
ance is operating.

- Check if the voltage indicated on the appliance fits the local mains
voltage.



- Do not use the appliance if there is any damage on plug, mains
cord or other parts.
- Do not go to any unauthorized person to replace or fix domaged
main cord.
- Keep the mains cord away from hot surfaces.
- Do not plug in the appliance or operate the control panel with wet
hands.
- Do not place the appliance against a wall or against other appli-
ances. Leave at least 10cm free space on the back and sides and
10cm free space above the appliance.

Do not place anything on top of the appliance.
- Do not use the appliance for any other purpose than described in
this manual.
- Do not let the appliance operate unattended.
- During hot air frying, hot steam is released through the air outlet
openings. Keep your hands and face at a safe distance from the
steam and from the air outlet openings.

Also be careful of hot steam and air when you remove the pot from
the appliance.
- Any accessible surfaces may become hot during use (Fig.2)
- Immediately unplug the appliance if you see dark smoke coming
out of the appliance. Wait for the smoke emission to stop before you
remove the pot from the appliance.

CAUTION

- Ensure the appliance in placed on a horizontal, even and stable
surface.

- This appliance is designed for household use only. It may not suit-
able to be safely used in environments such as staff kitchens, farms,
motels, and other non-residential environments. Nor is it intended to
be used by clients in hotels, motels, beds and breakfasts and other
residential environments.

- If the appliance is used improperly or for professional or semi-pro-
fessional purposes or it is not used according to the instructions in
the user manual, the guarantee becomes invalid and we could re-
fuse any liability for damage caused.

- Always unplug the appliance while not using.

- The appliance needs approximately 30 minutes to cool down for
handle or cleaning safely.

BEFORE FIRST USE
1. Remove all packaging materials.

2. Remove any stickers or labels from the appliance.
3. Thoroughly clean the basket and pot with hot water, some wash-



4.

ing-up liquid and a non-abrasive sponge.
Wipe inside and outside of the appliance with a moist cloth.

This is an oil-free fryer that works on hot air, Do not fill the pot with
oil or frying fat directly.

Notice: When your air fryer is heated for the first time, it may emit
slight smoke or odor.

This is normal with many heating appliances. This does not affect
the safety of your appliance.

PREPARING FOR USE

1.

2.

Place the appliance on a stable, horizontal and even surface.
Do not place the appliance on non-heat-resistant surface.
Place the rack in the pot.

Do not fill the pot with oil or any other liquid.

Do not put anything on top of the appliance, the airflow will be
disrupted and affects the hot air frying result.

USING THE APPLIANCE
The oil-free can prepare a large range of ingredients.
HOT AIR FRYING

1

2.
3.
4

Connect the mains plug into an earthed wall socket.

Carefully pull the frying pot out of the Hot-air fryer.

Put the ingredients in frying pot.

Slide the frying pot back into the Hot-air fryer.

Noting to carefully align with the guides in the body of the fryer.
Never use the pot without the rack in it.

Caution: Do not touch the frying pot during and after use, as it
gets very hot. Please always hold the frying pot by the handle.
Determine the required preparation time for the ingredients ( see
section ‘Settings’ in this chapter).

Some ingredients require shaking halfway through the prepa-
ration time (see section “Settings” in this chapter). To shake the
ingredients, pull the frying pot out of the appliance by the handle
and shake it. Then slide the pot back into the air fryer.

Caution: Do not press the button on the handle during shaking.
Tip: If you set the timer to half of the preparation time, you will
hear the timer buzzer when you have to shake the ingredients.
However, this means that you have to set the timer again to the
remaining preparation time after shaking.

When you hear the timer buzzer, which indicates the set prepara-
tion time has elapsed, pull the frying pot out of the appliance.
Tip: You can adjust temperature or time according to your taste
during use. Your settings will be kept for about one minute after
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you pull the pot out of the body.

8. Check if the ingredients are ready or not.
If the ingredients are not ready yet, simply slide the frying pot
back into the appliance and set the timer to a few extra minutes.

9. Toremove ingredients (e.g. fries), pull the pot out of the Hot-air
fryer and place it on trial framewor.
Do not turn the pot upside down with the rack still attached to it,
as any excess oil that has collected at the bottom of the pot will
leak onto the ingredients. The pot and the ingredients are hot,
steam may escape from the pot depending on the type of the
ingredients in the air fryer.

10. Empty the basket into a bowl or onto a plate.

1. When a batch of ingredients are ready, the Hot-air fryer is in-
stantly ready for preparing another batch.

CONTROL PANEL INSTRUCTIONS
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OPERATION INSTRUCTIONS:

Key1 (}) - Power Key

Once the Basket and pot are properly placed in the main housing, the
Power light will be illuminated. Selecting the power key for 3 sec-
onds,it will make the unit default temperature 200, while the cooking
time will be set to 15 minutes. Selecting the Power key a second time,it
will start the cooking process. Pressing the power key for 3 seconds

to close the entire device during cooking. “OFF” will show on screen.
“OFF” light goes out and the fan stops working 20 seconds later and
entire device totally stop working.

Note: During cooking, you can touch the keys to control the pause



and st of cooking.

Key 2 — Preset Key

Selectlng the “ @) " preset key enables you to scroll through the 8
popular food choices. Once selected, the predetermined time and
cool(mq temr)erqture function begin.

Key [ & Hfﬂ Key — Temperature Control Decrease and Increase Keys
Key U\H & =] Key - Time Control Decrease and Increase Keys
Selectlng the Key 4" |- [F" The Key 3 and Key 4 symbols enable you

to increase or decreose cooking temperature 5°C at a time. Keep
the Key held down will rapidly change the temperature. Temperature
Control range: 80°C-200°C.

Selecting the Key 6 “ m " The Key 5 and Key 6 symbols enable you
to increase or decrease cooking time, one minute at a time. Keep the
key held down will rapidly change the time.

Key 7 & @ &8 Min — Temperature/Timer indicators

Indicator light “9” — Fan indicator
Indicator light “10-17" — Recipe indicator

SETTINGS

The table below will help you to select the basic settings for the in-
gredients.

Note: Keep in mind that these settings are indications.As ingredients
differ in origin,size,shape as well as brand, we could not guarantee
the best setting for your ingredients.

As the Rapid Air technology instantly reheats the air inside the appli-
ance instantly, pull the frying pot briefly out of the appliance during
hot air frying barely disturbs the process.

Tips

- Smaller ingredients usually require a slightly shorter preparation
time than larger ingredients.

« A larger amount of ingredients only requires a slightly longer
preparation time, a smaller amount of ingredients only requires a
slightly shorter preparation time.

« Shaking smaller ingredients halfway through the preparation time
optimizes the end result and can help prevent unevenly fried ingredi-



ents.

« Add some oil to fresh potatoes for a crispy result. Fry your ingredi-
ents in the Hot-air fryer within a few minutes after you added the oil.

- Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in
the Hot-air fryer.

» Snacks that can be prepared in a oven can also be prepared in
the Hot-air fryer

« The optimal amount for preparing crispy fries is 500 grams.

« Use pre-made dough to prepare filled snacks quickly and eas-
ily. Pre-made dough also requires a shorter preparation time than
home-made dough.

« Place a baking tin or oven dish in the Hot-air fryer basket if you
want to bake a cake or quiche or if you want to fry fragile ingredients
or filled ingredients

« You can also use the Hot-air fryer to reheat ingredients. To reheat
ingredients, set the temperature to 150°C for up to 10 minutes.

Ingredients Min-max  Time Temp. Shake Extra

Amount (min) (°c) informa-
(9) tion

Frozen french fries | 400-800 17-25 200 shake

Chicken drum- 600-800 22-25 180 shake

sticks

Pizza 6in-8in 25-30 180

Fish 500-800 16-18 180 shake

Shrimp 400-800 12-15 180 shake

Steak 100-200 16-20 180 shake

Eggplant 400-600 17-22 160

Cake 120-250 17 160

Note: Add 3 minutes to the preparation time when you start frying
while the Hot-air fryer is still cold.

CLEANING

Clean the appliance after every use.

The pot and the non-stick coating rack. Do not use metal kitchen
utensils or abrasive cleaning materials to clean them, as this may
damage the non-stick coating.
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Remove the mains plug from the wall socket and let the appli-
ance cool down.

Note: Remove the pot to let the Hot-air fryer cool down more
quickly.

Wipe the outside of the appliance with a moist cloth.

Clean the pot and rack with hot water, some washing-up liquid
and a non-abrasive sponge.

You can use degreasing liquid to remove any remaining dirt.
Tip: If dirt is stuck to the rack or the bottom of the pot, fill the pot
with hot water with some washing-up liquid. Put the rack in the
pot and let the pot and rack soaked for approximately 10 minutes.
Clean the inside of the appliance with hot water and non-abra-
sive sponge.Clean the heating element with a cleaning brush to

remove any food residues.

STORAGE

1. Unplug the appliance and let it cool down.

2. Make sure all parts are clean and dry.

ENVIRONMENT

Do not throw away the appliance with the normal household waste
when it is exhausted, but hand it in at an official collection point for
recycling. By doing this, you help to preserve the environment.

TROUBLESHOOTING

Problem

The Hot-air fryer does not
work.

Possible cause

The appliance is not
plugged in.

Soution

Put the mains plug in an
earthed wall socket.

The ingredients fried with
the air fryer are not done.

The amount of ingredients
in the basket is too big.

Put smaller batches of
ingredients in the basket.
Smaller batches are fried
more evenly.

The set temperature is too
low.

Set the temperature key
to the required tempera-
ture setting (see section
‘settings’ in chapter ‘Using
the appliance’).

The preparation time is
too short.

Set the timer to the re-
quired preparation time
(see section ‘Settings’ in
chapter’ Using the appli-
ance’).




The ingredients are fried
unevenly in the air fryer.

Certain types of ingre-
dients need to be shak-
en halfway through the
preparation time.

Ingredients that lie on top
of or across each oth-

er (e.g. fries) need to be
shaken halfway through
the preparation time. See
section ‘Settings’ in chap-
ter ‘Using the appliance’.

Fried snacks are not crispy
when they come out of the
air fryer.

You used a type of snacks
meant to be prepared in a
traditional deep fryer.

Use oven snacks or lightly
brush some oil onto the
snacks for a crispier result.

I cannot slide the pan into
the appliance properly.

There are too much ingre-
dients in the frying pot.

Do not fill the frying pot
beyond the MAX indica-
tion.

The rack is not placed in
the pot correctly.

Push the rack down into
the pot until it could not
move further.

White smoke comes out of
the appliance.

You are preparing greasy
ingredients.

When you fry greasy
ingredients in the air fryer,
a large amount of oil will
leak into the pot. The oil
produces white smoke
and the pot may heat up
more than usual. This does
not affect the appliance or
the end result.

The pot still contains
grease residues from pre-
vious use.

White smoke is caused by
grease heating up in the
pan. make sure you clean
the pan properly after
each use.

Fresh fries are fried une-
venly in the air fryer.

You did not use the right
potato type.

Use fresh potatoes and
make sure they stay firm
during frying.

You did not rinse the po-
tato sticks properly before
you fried them.

Rinse the potato sticks
properly to remove starch
from the outside of the
sticks.

Fresh fries are not crispy
when they come out of the
air fryer.

The crispiness of the fries
depends on the amount of
oil and water in the fries.

Make sure you dry the po-
tato sticks properly before
you add the oil.

Cut the potato sticks
smaller for a crispier result.

Add slightly more oil for a
crispier result.




TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model AirFryer1l800W-7LB

Power 1800 W

Timer 0-60min

Bowl capacity 71

Temperature 80-200°C
control

Voltage 220-240V

Frequency 50/60 Hz

WARRANTY

The seller is liable for defective goods for 2 years from the date of
delivery.

All pictures and drawings are for reference only.



Disposal of electrical equipment
I

The symbol of the crossed-out wheeled waste container placed on the products informs that used
electrical and electronic equipment (hereinafter also "waste equipment” or "electro-waste") may not be
disposed of with municipal waste. By throwing e-waste into the container, you pose a threat to the
environment. Used equipment may contain substances (e.g. lead, cadmium, chromium, bromine,
mercury, freon) that are dangerous to human health and life and to the environment. By sorting and
handing over used equipment for processing, recovery, recycling and disposal, you protect the
environment against pollution and contamination, you contribute to reducing the use of natural resources
and lowering the production costs of new equipment.

DECLARATION OF CONFORMITY

Malis B. Machonski Sp. K. declares that the device described in this manual meets all
the requirements of the:

(EMC) Directive 2014/30/EU
(LVD) Directive 2014/35/EU

Meets the following standards:

EN [EC 55014-1:2021

EN [EC 55014-2:2021

EN [EC 61000-3-2:2019+A1:2021

EN 61000-3-3:2013+A1:2019+A2:2021

EN 60335-1:2012+A11:2014+A13:2017+A1:2019+A2:2019+A14:2019+A15:2021+A16:2023
EN 60335-2-9:2023+A11:2023
EN 62233:2008

Producent: AR
Malis B. Machonski Sp. K. \

Zbozowa 2E, Wysogotowo

62-08], Przezmierowo, Polska

www.malis.pl Bartosz Machoriski



BEDIENUNGS-
ANLEITUNG

HEIRLUFTFRITTEUSE
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NUR FUR DEN HAUSHALTSGEBRAUCH UND DEN INNEN-
BEREICH

Bitte lesen Sie diese Bedienungsanleitung sorgfdltig durch, bevor Sie
das Gerdat benutzen, und bewahren Sie sie zum spdteren Nachschla-
gen auf.

BEWAHREN SIE DIESE ANWEISUNGEN AUF

Dieses Gerdt ist nicht fur den Einsatz im Haushalt und dhnlichen An-
wendungen wie beispielsweise folgende vorgesehen:

« Personalkiichen in Geschdften, Buros und anderen Arbeitsumge-
bungen;

* Bauernhduser,

+ von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohnumgebungen;

- Bed-and-Breakfast-dhnliche Einrichtungen.

SICHERHEITSHINWEISE

Bei der Verwendung elektrischer Gerdte sollten stets grundlegende Sicher-

heitsvorkehrungen beachtet werden, darunter die folgenden:

1. Lesen Sie alle Anweisungen.

2. Heilde Oberfléichen nicht berdhren.

3. Um sich vor Stromschlégen zu schitzen, tauchen Sie Kabel, Stecker oder
Basisstation nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten.

4. WARNUNG: Dieses Elektrogerdt verflgt Uber eine Heizfunktion. Auch an-
dere Oberfldchen als die Funktionsfléichen kédnnen hohe Temperaturen
erreichen. Da die Temperaturwahrnehmung individuell unterschiedlich
ist, ist beim Umgang mit diesem Gerdt Vorsicht geboten. Berihren Sie
das Gerdt nur an den dafur vorgesehenen Griffen und Oberfldchen und
tragen Sie dabei Hitzeschutz wie Handschuhe oder Ahnliches. Lassen Sie
alle anderen Oberflédchen ausreichend abkUhlen, bevor Sie sie berthren.

5. Ziehen Sie den Netzstecker, wenn das Gerdt nicht benutzt wird und vor
der Reinigung. Lassen Sie es abkuhlen, bevor Sie Teile anbringen oder
abnehmen.

6. Wenn das Netzkabel beschdadigt ist, muss es vom Hersteller, seinem
Kundendienst oder einer dhnlich qualifizierten Person ersetzt werden, um
eine Gefdhrdung zu vermeiden.

7. Die Verwendung von Zubehdrteilen, die vom Gerdtehersteller nicht emp-
fohlen werden, kann zu Verletzungen fuhren.

8. Nichtim Freien verwenden.

9. Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht Gber die Tisch- oder Arbeitsplat-
tenkante héngt, da es mit heifden Oberfldchen in Berihrung kommen
kénnte.

10. Stellen Sie das Gerdt nicht auf oder in die Ndhe einer heilRen Gas- oder
Elektroherdplatte oder in einen vorgeheizten Backofen.

1. Beim Transport eines Gerdts, das heiRes Ol oder andere heile FlUssig-
keiten enthdlt, ist &uRerste Vorsicht geboten.

12. Stecken Sie den Stecker immer zuerst in das Gerdt und dann das Netz-



kabel in die Steckdose. Zum Trennen der Verbindung schalten Sie alle Be-
dienelemente auf ,Aus” und ziehen Sie dann den Stecker aus der Steck-
dose.

13. Das Gerat darf nur fur den vorgesehenen Zweck verwendet werden.

14. Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
eingeschrankten kérperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeit-
en oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis benutzt werden, sofern sie
beaufsichtigt werden oder eine Einweisung in die sichere Benutzung des
Gerdts erhalten haben und die damit verbundenen Gefahren verste-
hen. Kinder durfen nicht mit dem Gerdt spielen. Reinigung und Wartung
durfen nur von Kindern Uber 8 Jahren und unter Aufsicht durchgefahrt
werden.

15. Das Gerat und sein Netzkabel durfen nicht in die Hadnde von Kindern unter
8 Jahren gelangen.

16. Die Gerdte sind nicht fur den Betrieb mittels einer externen Zeitschaltuhr
oder eines separaten Fernsteuerungssystems vorgesehen.

17. Kinder durfen nicht mit dem Gerdt spielen.

18. Dieses Gerdt ist nur fur den privaten Gebrauch bestimmt. Es ist nicht fur
den gewerblichen Gebrauch geeignet.

19. Nicht im Freien verwenden.

20. Von Warmegquellen, direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit (niemals in
Flussigkeiten tauchen) und scharfen Kanten fernhalten.

21. Das Gerdt nicht mit nassen H&nden bedienen. Wenn das Gerdt feucht
oder nass wird, sofort den Netzstecker ziehen.

22. Wenn das Kabel beschddigt ist, muss es von einem qualifizierten Techni-
ker ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

EINFUHRUNG

Diese Heil3luftfritteuse bietet eine einfache und gesunde Méglichkeit,

Ihre Lieblingszutaten zuzubereiten. Dank der schnellen HeiRluftzirkula-
tion und des Grillrosts lassen sich zahlreiche Gerichte zubereiten. Das
Beste daran: Die Heil3luftfritteuse erhitzt die Speisen gleichmdRig von
allen Seiten, und far die meisten Zutaten wird kein Ol benétigt.



ALLGEMEINE BESCHREIBUNG

1. Anzeigefeld

2. Rack

3. Griff

4. Topfdeckel

5. Hauptgehduse

6. Brattopf

7. Luftauslass

8. Netzkabel (Stromkabel)

WARNUNG

Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
eingeschrdankten physischen, sensorischen oder geistigen Féhigkeit-
en oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis benutzt werden, sofern
sie beaufsichtigt werden oder eine Einweisung in die sichere Benutzu-



ng des Gerats erhalten haben und die damit verbundenen Gefahren
verstehen. Kinder durfen nicht mit dem Gerdat spielen. Reinigung und
Wartung durfen nur von Kindern tGber 8 Jahren und unter Aufsicht
durchgefuhrt werden.

-Das Gerat und sein Netzkabel durfen nicht in die Hande von Kindern
unter 8 Jahren gelangen.

-Das Gehduse, das elektrische Bauteile und Heizelemente enthdlt,
darf niemals in Wasser getaucht oder unter fliellendem Wasser ab-
gespult werden.

-Um einen Stromschlag zu vermeiden, darf kein Wasser oder andere
FlUssigkeit in das Gerat gelangen.

-Die zu frittierenden Zutaten sollten immer in den Korb gegeben
werden, damit sie nicht mit den Heizelementen in Berihrung kom-
men.

-Verschliefden Sie den Lufteinlass und die duReren Luftéffnungen
nicht, wahrend das Gerdt in Betrieb ist.

-Fullen Sie den Topf nicht mit Ol, da dies eine Brandgefahr darstellen
kann.

-BerUhren Sie niemals das Innere des Gerdts, wdhrend es in Betrieb
ist.

Die Temperatur zugdnglicher Oberfldchen kann beim Betrieb des
Gerdts hoch sein.

- Prufen Sie, ob die auf dem Gerdt angegebene Spannung mit der
ortlichen Netzspannung Ubereinstimmit.

- Verwenden Sie das Gerdt nicht, wenn der Stecker, das Netzkabel
oder andere Teile beschadigt sind.

- Wenden Sie sich zur Reparatur oder zum Austausch des bes-
chadigten Netzkabels nicht an unbefugte Personen.

- Halten Sie das Netzkabel von heifsen Oberfldchen fern.

- Schliefsen Sie das Gerdt nicht mit nassen Hadnden an und bedienen
Sie das Bedienfeld nicht mit nassen Handen.

Stellen Sie das Gerdt nicht an eine Wand oder an andere Gerdte. Las-
sen Sie mindestens 10 cm Freiraum an der Ruckseite und den Seiten
sowie 10 cm Freiraum Uber dem Gerdt.

Stellen Sie nichts auf das Gerdt.

- Verwenden Sie das Gerdt ausschlie3lich fur die in dieser Bedi-
enungsanleitung beschriebenen Zwecke.

- Lassen Sie das Gerdt nicht unbeaufsichtigt laufen.

Beim Heilluftfrittieren tritt heilder Dampf aus den Luftauslasséffnun-
gen aus. Halten Sie Ihre Hdnde und Ihr Gesicht in sicherem Abstand
zum Dampf und zu den Luftauslasséffnungen.

Achten Sie aulRerdem auf heiRen Dampf und heiflde Luft, wenn Sie den
Topf aus dem Gerdt nehmen.



- Alle zugdnglichen Oberfl&éichen kédnnen sich wdhrend des Ge-
brauchs erhitzen (Abb. 2).

Ziehen Sie sofort den Netzstecker, wenn dunkler Rauch aus dem Gerét
austritt. Warten Sie, bis kein Rauch mehr austritt, bevor Sie den Topf
aus dem Gerét nehmen.

VORSICHT

- Stellen Sie sicher, dass das Gerdt auf einer ebenen, horizontalen
und stabilen Fl&che steht.

Dieses Gerdat ist ausschlieRlich fur den Hausgebrauch bestimmt. Es
ist mdéglicherweise nicht fur den sicheren Einsatz in Umgebungen wie
Personalktichen, landwirtschaftlichen Betrieben, Motels und anderen
nicht-privaten Einrichtungen geeignet. Auch die Nutzung durch Gdste
in Hotels, Motels, Pensionen und anderen Wohneinrichtungen ist nicht
vorgesehen.

- Wird das Gerdt unsachgemadaf3, fir professionelle oder semipro-
fessionelle Zwecke oder nicht gemaf den Anweisungen in der Be-
dienungsanleitung verwendet, erlischt die Garantie und wir kénnen
jegliche Haftung fur entstandene Schdden ablehnen.

- Ziehen Sie immer den Netzstecker, wenn Sie das Gerdt nicht be-
nutzen.

Das Gerdat benédtigt etwa 30 Minuten zum Abkuhlen, damit es sicher
angefasst oder gereinigt werden kann.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1. Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial.

2. Entfernen Sie alle Aufkleber und Etiketten vom Gerat.

3. Reinigen Sie Korb und Topf grindlich mit heilem Wasser, etwas
Spulmittel und einem nicht scheuernden Schwamm.

4. Wischen Sie das Gerdat innen und aulRen mit einem feuchten Tuch
ab.

Dies ist eine 6lfreie Fritteuse, die mit HeiRluft arbeitet. Flillen Sie den

Topf nicht direkt mit Ol oder Frittierfett.

Beachten: Beim ersten Aufheizen lhrer HeilRluftfritteuse kann es zu

einer leichten Rauchentwicklung oder Geruchsbildung kommen.

Dies ist bei vielen Heizgerdten normal. Die Sicherheit Ihres Gerdéits

ist dadurch nicht beeintréchtigt.

VORBEREITUNG ZUR VERWENDUNG

1. Stellen Sie das Gerdat auf eine stabile, ebene und horizontale
Fldche.
Stellen Sie das Gerdit nicht auf eine nicht hitzebestdndige Ober-
flache.

2. Stellen Sie den Einsatz in den Topf.



Fullen Sie den Topf nicht mit Ol oder anderen Fliissigkeiten.
Stellen Sie nichts auf das Gerat, da dies den Luftstrom behindert
und das Ergebnis des HeiBluftfrittierens beeintréchtigt.

VERWENDUNG DES GERATS
Mit der &lfreien Variante lassen sich vielfdltige Zutaten zubereiten.

HEISSLUFTFRITTIEREN

Stecken Sie den Netzstecker in eine geerdete Wandsteckdose.

Den Frittiertopf vorsichtig aus der HeiRluftfritteuse ziehen.

Die Zutaten in den Brattopf geben.

Schieben Sie den Frittiertopf zurtick in die HeiRluftfritteuse.

Achten Sie darauf, die FiUhrungen im Gehduse der Fritteuse sorg-

féltig auszurichten.

Benutzen Sie den Topf niemals ohne den Einsatz.

Vorsicht: BerUhren Sie den Brattopf wéhrend und nach dem

Gebrauch nicht, da er sehr heil® wird. Bitte fassen Sie den Brattopf

immer am Griff an.

5. Ermitteln Sie die erforderliche Zubereitungszeit fur die Zutaten
(siehe Abschnitt ,Einstellungen” in diesem Kapitel).

6. Manche Zutaten mUssen nach der Hdlfte der Zubereitungszeit
geschuttelt werden (siehe Abschnitt ,Einstellungen” in diesem
Kapitel). Zum Schutteln der Zutaten ziehen Sie den Frittiertopf am
Griff aus dem Gerdt und schutteln ihn. Schieben Sie den Topf an-
schlieRend wieder in die HeiRluftfritteuse.

Vorsicht: Dricken Sie den Knopf am Griff wéhrend des Schuttelns
nicht.

Tipp: Wenn Sie den Timer auf die Hdlfte der Zubereitungszeit
einstellen, héren Sie den Signalton, sobald Sie die Zutaten schit-
teln mussen. Das bedeutet jedoch, dass Sie den Timer nach dem
Schutteln erneut auf die verbleibende Zubereitungszeit einstellen
mussen.

7. Wenn Sie den Signalton des Timers héren, der anzeigt, dass die
eingestellte Zubereitungszeit abgelaufen ist, ziehen Sie den Fritti-
ertopf aus dem Gerdt.

Tipp: Sie kdnnen Temperatur und Zeit wéhrend des Gebrauchs
nach lhren Wanschen anpassen. Ihre Einstellungen bleiben etwa
eine Minute lang erhalten, nachdem Sie den Topf aus dem Be-
hélter genommen haben.

8. Prufen Sie, ob die Zutaten bereit sind oder nicht.

Falls die Zutaten noch nicht fertig sind, schieben Sie den Brattopf
einfach wieder in das Gerdt und stellen Sie den Timer auf ein paar
zusdtzliche Minuten.

9. Zum Entnehmen von Zutaten (z. B. Pommes frites) den Topf aus

INFRIN



der Heilluftfritteuse ziehen und auf ein Testgestell stellen.
Den Topf nicht mit dem Einsatz umdrehen, da Uberschussiges ol,
das sich am Topfboden gesammelt hat, auf die Zutaten tropfen
kann. Topf und Zutaten sind heil; je nach Art der Zutaten kann
Dampf aus dem Topf austreten.

10. Leeren Sie den Korbinhalt in eine Schussel oder auf einen Teller.

1. Sobald eine Portion Zutaten fertig ist, ist die Heilluftfritteuse sofort
bereit fUr die Zubereitung einer weiteren Portion.

BEDIENFELD-ANLEITUNG
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BEDIENUNGSANLEITUNG:

Taste 1¢!) - Ein-/Ausschalter

Sobald Korb und Topf korrekt im Hauptgehduse platziert sind,
leuchtet die Betriebsanzeige auf. Durch dreisekiindiges Drucken

der Betriebstaste wird die Standardtemperatur von 200 °C und die
Garzeit auf 15 Minuten eingestellt. Ein erneutes Dricken der Be-
triebstaste startet den Garvorgang. Durch dreisekindiges Dricken
der Betriebstaste wird das Ger&t wdhrend des Garvorgangs aus-
geschaltet. Auf dem Display erscheint ,AUS". Die ,AUS"-Anzeige
erlischt, der Lufter schaltet sich nach 20 Sekunden ab und das Gerdt
schaltet sich vollstéindig aus.

Hinweis: Wahrend des Kochvorgangs kénnen Sie die Tasten beruhren,
um den Kochvorgang zu pausieren und zu starten.

Taste 2 - Voreingestellte Taste

Durch Auswahl der Taste , (&) “ kdnnen Sie durch die 8 beliebten
Gerichte blattern. Nach der Auswahl startet die Funktion fur die
voreingestellte Zeit und Temperatur.



Taste [ & TosteT % — Tasten zum Verringern und Erhéhen der Tem-
perotur

Taste -] & Taste ] - Zeitkontrolle: Verringernde und erhéhende
Tasten

Durch Auswahl der Taste 4, \jrg” kénnen Sie mit den Symbolen der
Tasten 3 und 4 die Kochtemperatur erhéhen oder verringern. 5 °C
Die Temperatur kann jeweils nur einmal gedndert werden. Durch
Gedruckthalten der Taste Iasst sich die Temperatur schnell dndern.
Temperaturregelbereich: 80 °C -200 °C Die

Durch Auswahl der Taste 6,57 “ kénnen Sie mit den Symbolen der
Tasten 5 und 6 die Garzeit mlnutengenou erhéhen oder verringern.
Durch Gedruckthalten der Taste dndert sich die Zeit schnell.

Tasten 7 & und 8 Min - Temperatur-/Timeranzeigen
Kontrollleuchte ,9" — LUfteranzeige

Kontrollleuchte ,10-17" — Rezeptanzeige

EINSTELLUNGEN

Die folgende Tabelle hilft Innen bei der Auswahl der Grundeinstellun-
gen fur die Zutaten.

Notiz: Bitte beachten Sie, dass es sich bei diesen Einstellungen ledi-
glich um Richtwerte handelt. Da sich die Zutaten hinsichtlich Herkunft,
GrolRe, Form und Marke unterscheiden, kénnen wir die optimale Ein-
stellung fur lhre Zutaten nicht garantieren.

Da die Rapid Air-Technologie die Luft im Inneren des Gerdts sofort
wieder erhitzt, stért es den Vorgang kaum, den Frittiertopf wéhrend
des HeiRluftfrittierens kurz aus dem Gerdt zu nehmen.

Tipps

« Kleinere Zutaten bendtigen in der Regel eine etwas klrzere Zuberei-
tungszeit als gréRere Zutaten.

« Eine gréRere Menge an Zutaten erfordert nur eine geringfugig lIén-
gere Zubereitungszeit, eine kleinere Menge an Zutaten erfordert nur
eine geringfugig kUrzere Zubereitungszeit.

« Kleinere Zutaten nach der Hdlfte der Zubereitungszeit zu schutteln,
optimiert das Endergebnis und kann dazu beitragen, dass die Zutat-
en nicht ungleichmafig frittiert werden.

+ Geben Sie etwas Ol zu den frischen Kartoffeln, um ein knuspriges
Ergebnis zu erzielen. Frittieren Sie die Zutaten innerhalb weniger Mi-
nuten nach der Olzugabe in der HeiRluftfritteuse.

« Bereiten Sie extrem fettige Zutaten wie Wurstchen nicht in der
HeiRluftfritteuse zu.

» Snacks, die im Backofen zubereitet werden konnen, kdnnen auch in



der HeilRluftfritteuse zubereitet werden.

- Die optimale Menge fur die Zubereitung von knusprigen Pommes
frites betréigt 500 Gramm.

« Mit Fertigteig lassen sich gefullte Shacks schnell und einfach zu-
bereiten. Fertigteig bendtigt aullerdem weniger Zubereitungszeit als
selbstgemachter Teig.

* Legen Sie eine Backform oder Auflaufform in den Korb der Heif3luft-
fritteuse, wenn Sie einen Kuchen oder eine Quiche backen oder emp-
findliche oder gefullte Zutaten frittieren méchten.

« Sie kénnen die Heilluftfritteuse auch zum Aufwdrmen von Zutaten
verwenden. Stellen Sie dazu die Temperatur auf 150 °C ein. °C bis zu 10
Minuten.

Zutaten Mind- Zeit Tem- Shake Zusat-
est-Max- (min)  pera- zliche
imalbe- tur. Informa-
trag (°c) tionen
(D)
Tiefkihl-Pommes 400-800 17-25 200 Shake
frites
H&hnchenkeulen 600-800 22-25 180 Shake
Pizza 6-8 Zoll 25-30 180
Fisch 500-800 16-18 180 Shake
Garnele 400-800 12-15 180 Shake
Steak 100-200 16-20 180 Shake
Aubergine 400-600 17-22 160
Kuchen 120-250 17 160

Notiz: Verldngern Sie die Zubereitungszeit um 3 Minuten, wenn Sie mit
dem Frittieren beginnen, solange die Heil3luftfritteuse noch kalt ist.

REINIGUNG

Reinigen Sie das Gerdt nach jedem Gebrauch.

Der Topf und der Rost mit Antihaftbeschichtung. Verwenden Sie zum

Reinigen keine Kuchenutensilien aus Metall oder scheuernde Reini-

gungsmittel, da dies die Antihaftbeschichtung beschddigen kann.

1. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und lassen Sie das
Gerdt abkuhlen.
Hinweis: Nehmen Sie den Topf heraus, damit die Heil3luftfritteuse
schneller abkunhlt.

2. Wischen Sie die AuRenseite des Gerdts mit einem feuchten Tuch



ab.

3. Reinigen Sie den Topf und das Gestell mit heillem Wasser, etwas
Spulmittel und einem nicht scheuernden Schwamm.

4. Mit EntfettungsflUssigkeit kdnnen Sie verbliebene Verschmutzun-
gen entfernen.
Tipp: Falls sich Schmutz am Rost oder am Topfboden festgesetzt
hat, fullen Sie den Topf mit heiliem Wasser und etwas Spulmit-
tel. Stellen Sie den Rost in den Topf und lassen Sie beides etwa 10
Minuten einweichen.

5. Reinigen Sie das Innere des Gerdts mit heiRem Wasser und einem
weichen Schwamm. Reinigen Sie das Heizelement mit einer Reini-
gungsburste, um Speisereste zu entfernen.

REINIGUNG

1. Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerdat abkuhlen.
2. Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind.

UMFELD

Werfen Sie das Gerdt nach seinem Ausfall nicht im Hausmull weg,
sondern geben Sie es bei einer offiziellen Sammelstelle zum Recycling
ab. So tragen Sie zum Umweltschutz bei.

FEHLERBEHEBUNG
Problem Mégliche Ursache Losung

Die HeiRluftfritteuse funk- | Das Gerdt ist nicht einges- | Stecken Sie den Netzs-

tioniert nicht. teckt. tecker in eine geerdete
Wandsteckdose.

Die im Airfryer frittierten Die Anzahl der Zutaten im | Geben Sie kleinere Men-

Zutaten sind noch nicht Korb ist zu grof. gen der Zutaten in den

gar. Korb. Kleinere Mengen
werden gleichmaRiger
frittiert.

Die eingestellte Tempera- | Stellen Sie den Temper-
tur ist zu niedrig. aturregler auf die gewun-
schte Temperatur ein
(siehe Abschnitt ,Einstel-
lungen” im Kapitel ,Ver-
wendung des Gerdits”).

Die Vorbereitungszeit ist Stellen Sie den Timer auf
zu kurz. die gewlinschte Vorbe-
reitungszeit ein (siehe
Abschnitt Einstellungen”
im Kapitel ,Verwendung
des Gerats”).




Die Zutaten werden in der
HeiRluftfritteuse un-
gleichmaig frittiert.

Bestimmte Zutaten mus-
sen nach der Hdlfte der
Zubereitungszeit geschut-
telt werden.

Zutaten, die Ubereinander
liegen (z. B. Pommes
frites), mussen nach der
Halfte der Zubereitungszeit
geschuttelt werden. Siehe
Abschnitt ,Einstellungen”
im Kapitel ,Verwendung
des Gerdts”.

Frittierte Snacks sind nach
dem Herausnehmen aus
der HeiRluftfritteuse nicht
knusprig.

Sie haben eine Art Snacks
verwendet, die eigen-
tlich in einer herkdmmli-
chen Fritteuse zubereitet
werden sollen.

Verwenden Sie Ofen-
snacks oder bestreichen
Sie die Snacks leicht mit
Ol, um ein knusprigeres
Ergebnis zu erzielen.

Ich kann die Pfanne nicht
richtig in das Gerdt schie-
ben.

Es befinden sich zu viele
Zutaten im Brattopf.

Den Frittiertopf nicht Uber
die MAX-Markierung hin-
aus befullen.

Der Einsatz ist nicht richtig
im Topf platziert.

Drucken Sie den Rost so
weit in den Topf hinein, bis
er sich nicht weiter bewe-
gen lasst.

Aus dem Gerat tritt weilker
Rauch aus.

Sie bereiten fettige Zutat-
en zu.

Beim Frittieren fettiger
Zutaten in der HeiRluft-
fritteuse tritt eine gréfere
Menge Ol in den Topf aus.
Das Ol erzeugt weilRen
Rauch, und der Topf kann
sich starker erhitzen als
Ublich. Dies beeintréchtigt
weder das Gerdt noch das
Endergebnis.

Im Topf befinden sich
noch Fettreste vom vor-
herigen Gebrauch.

Weilder Rauch entsteht
durch das Erhitzen von
Fett in der Pfanne. Reini-
gen Sie die Pfanne daher
nach jedem Gebrauch
grandlich.

Frische Pommes frites
werden in der Heilluft-
fritteuse ungleichmaRig
frittiert.

Sie haben die falsche Kar-
toffelsorte verwendet.

Verwenden Sie frische
Kartoffeln und achten
Sie darauf, dass sie beim
Braten fest bleiben.

Du hast die Kartoffel-
stdbchen vor dem Frittier-
en nicht richtig abgespuilt.

Spulen Sie die Kartoffel-
stdbchen grandlich ab,
um die Starke von der
AuRenseite der Stdabchen
zu entfernen.




Frisch zubereitete Pommes
frites sind nach dem
Herausnehmen aus der
HeiRluftfritteuse nicht
knusprig.

Die Knusprigkeit der
Pommes hdngt von der
Menge an Ol und Wasser
in den Pommes ab.

Achten Sie darauf, die Kar-
toffelstéibchen grindlich
abzutrocknen, bevor Sie
das Ol hinzufugen.

Far ein knusprigeres
Ergebnis die Kartoffel-
stdbchen kleiner schnei-
den.

Far ein knusprigeres
Ergebnis etwas mehr Ol
verwenden.

TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

Modell

Heildluftfritteuse 1800 W - 7 Ib

Leistung

1800 W

Timer

0-60 Minuten

Schiisselkapazitat

Temperatur
Kontrolle

80-200 °C

Stromspannung

220-240V

Frequenz

50/60 Hz

GARANTIE

Der Verkdufer haftet fir Mangel der Ware zwei Jahre ab Lieferdatum.

Alle Bilder und Zeichnungen dienen nur als Referenz.




Entsorgung von Elektrogeréten

Das Symbol des durchgestrichenen Abfallbehdlters auf den Produkten weist darauf hin, dass gebrauchte
Elektro- und Elektronikgerdte (im Folgenden auch ,Altger&te” oder ,,Elektroschrott") nicht Gber den Hausmull
entsorgt werden durfen. Wenn Sie Elektroschrott in den Container werfen, geféhrden Sie die Umwelt.
Altgerdte kénnen Stoffe enthalten (Z.B. Blei, Cadmium, Chrom, Brom, Quecksilber, Freon), die fur die
Gesundheit und das Leben von Menschen und fur die Umwelt gefdhrlich sind. Durch die Sortierung und
Abgabe von Altgeraten zur Aufbereitung, Verwertung, zum Recycling und zur Entsorgung schutzen Sie die
Umwelt vor Verschmutzung und Kontamination, tragen zur Verringerung des Verbrauchs natdrlicher
Ressourcen bei und senken die Produktionskosten fur neue Gerdte.

KONFORMITATSERKLARUNG

Malis B. Machonski Sp. K. erklért, dass das in dieser Anleitung beschriebene Gerdat alle
Anforderungen der folgenden Normen erfullt:

(EMC) Directive 2014/30/EU
(LVD) Directive 2014/35/EU

Erfiillt die folgenden Normen:

EN [EC 55014-1:2021

EN IEC 55014-2:2021

EN [EC 61000-3-2:2019+A1:2021

EN 61000-3-3:2013+A1:2019+A2:2021

EN 60335-1:2012+A11:2014+A13:2017+A1:2019+A2:2019+A14:2019+A15:2021+A16:2023
EN 60335-2-9:2023+A11:2023
EN 62233:2008
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